Mozliwos$¢ dofinansowania

Y

Wyroby z produktéw pszczelich jako
dodatkowe zrédto dochodu — wytwarzanie,
prowadzenie warsztatow i sprzedaz

5 680,00 PLN brutto
5680,00 PLN netto
284,00 PLN brutto/h

284,00 PLN netto/h
71,43 PLN cena rynkowa ®

</

Centrum Rozwoju i
Finansow Sandra

zgodnie z zasadami gospodarki obiegu
zamknietego — szkolenie
Numer ustugi 2026/09/27/139577/3838952

Pi6rkowska © Lidzbark Warmirski

*k kK Kk 50/5 & Ustuga szkoleniowa

jonarn
311 ocen [ stacjonarna

23] Zajecia grupowe
®© 20:00h
B 19.11.2026 do 21.11.2026

Informacje podstawowe

Kategoria Ekologia i rolnictwo / Rolnictwo

Osoby doroste, w szczegdlnosci mieszkancy obszaréw wiejskich, w tym
osoby w wieku 60+ i emeryci, ktére prowadzg pasieke lub majg dostep do
produktéw pszczelich. Ustuga jest dla osdb, ktére chcg wykorzystac
posiadane umiejetnosci pszczelarskie do podjecia zarobkowego
wytwarzania i sprzedazy wyrobéw z produktéw pszczelich oraz
prowadzenia ptatnych warsztatéw. Wymagana jest podstawowa
praktyczna znajomos$¢ prowadzenia pasieki.

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikow 6

Maksymalna liczba uczestnikéw 14
Data zakonczenia rekrutacji 18-11-2026
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna

Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Standard Ustug Szkoleniowo— Rozwojowych PIFS SUS 3.0

Cel

Cel edukacyjny

Ustuga przygotowuje do samodzielnego:
wytwarzania wyrobéw z produktéw pszczelich innych niz sam miod: wyrobéw z wosku, miodéw z dodatkami, wyrobdw z
pytku i pierzgi oraz wypiekéw z miodem, z zachowaniem zasad jakosci, higieny i gospodarki obiegu zamknietego,



planowania i prowadzenia ptatnych warsztatow wyrobow z produktéw pszczelich,
przygotowania wyrobow do legalnej sprzedazy jako dodatkowego zrédta dochodu, wraz z etykietg, kalkulacjg ceny i
planem oferty.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidaciji

rozréznia produkty pszczele (miéd,
wosk, pytek, pierzga, propolis) i ich Test teoretyczny
zastosowania jako surowcéw

omawia zasady pozyskiwania pytku,
pierzgi i wosku bez ostabiania rodzin Test teoretyczny
pszczelich

Charakteryzuje produkty pszczele jako
surowce do wyrobéw oraz zasady ich
pozyskiwania w pasiece prowadzonej w

sposob zréwnowazony wskazuje znaczenie bazy pozytkowej i

bioréznorodnosci dla jakos$ci surowcow Test teoretyczny
pszczelich

dobiera warunki przechowywania
; . Test teoretyczny
surowcow pszczelich

omawia zasady kremowania miodu i
dodawania sktadnikéw z
uwzglednieniem bezpiecznej
temperatury

Test teoretyczny

rozréznia prawidtowe nazwy produktéw
z miodem zgodnie z wymaganiami Test teoretyczny
dotyczacymi jakosci handlowej miodu
Opracowuje wyroby spozywcze z
produktéw pszczelich z zachowaniem
jakosci i zasad higieny opracowuje recepture wyrobu
spozywczego z produktéw pszczelich
(np. miéd kremowany z dodatkami, Analiza dowodéw i deklaraciji
pierniki miodowe) wraz z nazwa
produktu

wskazuje zasady dobrej praktyki
higienicznej (GHP) przy wytwarzaniu Test teoretyczny
wyrobdéw spozywczych



Efekty uczenia sie

Wykonuje wyroby z wosku pszczelego
zgodnie z zasadami gospodarki obiegu
zamknietego

Planuje ptatne warsztaty wyrobéw z
produktéw pszczelich

Przygotowuje wyroby z produktow
pszczelich do legalnej sprzedazy

Kryteria weryfikacji

omawia oczyszczanie wosku i
wykorzystanie odsklepin

wykonuje swiece z wosku pszczelego z
doborem knota do srednicy Swiecy

wykonuje woskowijke jako zamiennik
opakowan jednorazowych

sporzadza karte technologiczng wyrobu
z wosku (surowce, etapy, czas pracy,
koszt)

rozréznia wymagania prawne
wprowadzania kosmetykéw do obrotu
(raport bezpieczenstwa, zgtoszenie do
CPNP, osoba odpowiedzialna) od
prowadzenia warsztatow, na ktérych
uczestnicy wykonujg wyréb na witasny
uzytek

omawia zasady bezpieczenstwa
podczas warsztatow (praca z gorgcym
woskiem, alergeny)

sporzadza scenariusz warsztatu z
przebiegiem, listg materiatéw i
zasadami bezpieczenstwa

wskazuje odbiorcéw warsztatow w
regionie

rozréznia formy legalnej sprzedazy
wyrobéw spozywczych (rolniczy handel
detaliczny, sprzedaz bezposrednia) i
niezywnosciowych (dziatalnos¢
nierejestrowana)

sporzadza etykiete wyrobu z
obowigzkowymi informacjami

oblicza koszt jednostkowy i cene
sprzedazy wyrobu

przygotowuje plan oferty z doborem
kanatéw sprzedazy i opakowan
wielokrotnego uzytku

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Analiza dowodéw i deklaraciji

Analiza dowodoéw i deklaraciji

Analiza dowodoéw i deklaraciji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Analiza dowodéw i deklaraciji

Test teoretyczny

Analiza dowodéw i deklaraciji



Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajacy uzyskanie kompetencji lub wyraznie z nim powigzane inne dokumenty
zwigzane ze wsparciem zawierajg opis efektéow uczenia sie?

TAK

Pytanie 2. Czy dokument lub wyraznie z nim powigzane inne dokumenty zwigzane ze wsparciem potwierdzaja, ze
walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie kryteria ich weryfikacji i zgodnie z
zaplanowanymi metodami walidac;ji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument lub wyraZnie z nim powigzane inne dokumenty zwigzane ze wsparciem potwierdzajg
zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i szkolenia od walidac;ji?

TAK

Program

Dostosowanie programu do uczestnikéw.

Program jest przeznaczony dla oséb dorostych, w tym oséb w wieku 60+, ktére majg doswiadczenie pszczelarskie i chcg wykorzystaé je
do wytwarzania innych wyrobdw oraz uzyskania dodatkowego dochodu. Zajecia odbywaja sie w pozycji siedzacej przy stotach, bez prac
wymagajacych wysitku fizycznego. Nowe tresci przekazywane sg w krétkich blokach przeplatanych pokazami i ¢wiczeniami. Materiaty
przygotowano w czytelnej formie: powiekszony druk, ilustracje, gotowe wzory.

Przez cate szkolenie kazda uczestniczka buduje teczke produktu do wykorzystania po szkoleniu. Teczka zawiera:

* recepture wyrobu spozywczego,

¢ wykonane wyroby z wosku z kartg technologiczng,
e scenariusz warsztatu,

o etykiete,

¢ kalkulacje ceny,

e plan oferty.

Czas i metody pracy.
Ustuga trwa 20 godzin zegarowych (1 godzina = 60 minut) w 3 dniach: 16,5 h zaje¢, 1 h walidacji, 2,5 h przerw.
Zajecia prowadzone sg metodami aktywizujgcymi:

e krotkie wprowadzenia merytoryczne,

e pokazy trenera,

e ¢wiczenia praktyczne w podgrupach 3-4 osobowych,

e probne prowadzenie fragmentu warsztatu w parach z informacjg zwrotna,
e studia przypadkow,

¢ zadania indywidualne do teczki,

¢ dyskusja moderowana.

Po kazdym module prowadzacy sprawdza postepy krétkim quizem lub omdéwieniem zadan.
Warunki organizacyjne.

Sala szkoleniowa ze stotami do pracy w podgrupach, rzutnikiem, ekranem i dostepem do wody. Organizator zapewnia:



e surowce do ¢wiczen: wosk, weze, knoty, formy, tkaniny bawetniane, miéd, dodatki,
e prébki produktow pszczelich,
e sprzet do pokazow.

Sprzet pozostaje wtasnoscig organizatora. Wyroby wykonane w trakcie ¢wiczen stanowig dowdd do walidacji.
MODUL 1. Produkty pszczele jako surowce — zrownowazona pasieka

e produkty pasieki i ich zastosowania jako surowcow: midd, wosk, pytek, pierzga, propolis,

e pozyskiwanie surowcow bez ostabiania rodzin pszczelich,

e baza pozytkowa i bioréznorodnos¢ jako podstawa jakosci surowcow; rosliny miododajne regionu,

e przechowywanie surowcéw: temperatura, wilgotnos¢, opakowania,

e éwiczenie w podgrupach ,co moge wytwarzac¢ z mojej pasieki” — mapa mozliwych wyrobdw i ocena, ktére sg najbardziej optacalne.

MODUL 2. Wyroby spozywcze z produktéw pszczelich

e midd kremowany: technologia kremowania z kontrolg temperatury, pokaz,

» miody z dodatkami (owoce liofilizowane, orzechy, przyprawy): receptury, proporcje, trwatos¢; ¢wiczenie w podgrupach,
¢ nazewnictwo produktéw z miodem: kiedy produkt moze nazywac sie ,miodem”, a kiedy jest ,produktem z miodem”,

e pytek i pierzga: suszenie, oczyszczanie, konfekcjonowanie, sprzedaz bez przypisywania wtasciwosci leczniczych,
 wypieki z miodem (pierniki, ciasteczka miodowe) jako produkt gospodarstwa,

e midd pitny i nalewki: informacja o odrebnych przepisach dotyczacych napojéw alkoholowych,

e zasady GHP w domowej pracowni: pomieszczenie, sprzet, higiena osobista, przechowywanie,

¢ zadanie indywidualne do teczki: receptura wtasnego wyrobu spozywczego z nazwg produktu.

MODUL 3. Wyroby z wosku w gospodarce obiegu zamknietego

¢ odsklepiny i stary wosk jako surowiec: przetapianie i oczyszczanie, pokaz,

e zamkniety obieg wosku w pasiece,

e S$wiece zwijane z wezy: ¢wiczenie w podgrupach, technika prosta i bezpieczna,

e Swiece zalewane w formach: dobdr knota do $rednicy, temperatura wosku, wykoriczenie; éwiczenie w podgrupach,
¢ woskowijki jako zamiennik folii jednorazowej: ¢wiczenie w podgrupach,

e karta technologiczna wyrobu: surowce, etapy, czas pracy, koszt,

 zadanie do teczki: wykonana swieca, woskowijka i karta technologiczna.

MODUL 4. Kosmetyki i warsztaty jako zrédto dochodu

¢ kosmetyki z miodu i wosku (balsam z wosku, peeling miodowy): pokaz receptury,

* obowigzki producenta kosmetykdw (raport bezpieczeristwa, zgtoszenie do CPNP, osoba odpowiedzialna) i dlaczego sprzedaz
kosmetykow bez spetnienia tych wymagan jest niedozwolona,

e warsztat jako legalna forma zarobkowania: uczestnicy wykonujg wyréb na wtasny uzytek,

¢ planowanie warsztatu: grupa, czas, przebieg, materiaty, koszt,

e bezpieczenstwo warsztatu: praca z gorgcym woskiem, alergeny, opieka nad dzie¢mi,

¢ odbiorcy warsztatéw w regionie: agroturystyka, pensjonaty, domy kultury, szkoty, kota gospodyn wiejskich, imprezy lokalne,

¢ zadanie indywidualne do teczki: scenariusz wtasnego warsztatu,

e ¢wiczenie w parach: probne poprowadzenie fragmentu warsztatu z informacjg zwrotna od trenera i grupy.

MODUL 5. Sprzedaz wyrobow z produktéw pszczelich

e wyroby spozywcze: rolniczy handel detaliczny i sprzedaz bezposrednia, zgtoszenia i nadzor,

e wyroby niezywnosciowe: dziatalno$¢ nierejestrowana i jej limit przychodu,

¢ etykieta: obowigzkowe informacje i najczestsze btedy; zadanie do teczki: etykieta wtasnego wyrobu,

¢ opakowania wielokrotnego uzytku i system zwrotu stoikow,

¢ kalkulacja kosztu jednostkowego i ceny; zadanie do teczki: kalkulacja ceny,

e kanaty sprzedazy: z gospodarstwa, jarmarki i kiermasze, sklepy lokalne, agroturystyka i trasy ekoturystyczne, lokalne grupy
sprzedazowe,

¢ zadanie do teczki: plan oferty,

e podsumowanie szkolenia.

Sposéb organizacji walidaciji

Walidacje prowadzi osoba inna niz trener, po zakoriczeniu zaje¢. Walidacja jest oddzielona od procesu ksztatcenia, a trener nie
uczestniczy w ocenie. Sktada sie z dwéch czesci:

1. Test teoretyczny jednokrotnego wyboru:
¢ forma papierowa, pod nadzorem osoby walidujace;j,



e 24 pytania, 25 minut,

¢ obejmuje kryteria oznaczone metodg ,test teoretyczny”,

e prog zaliczenia: 60%.

2. Analiza dowodoéw i deklaracji. Osoba walidujgca ocenia teczke produktu ztozong przed walidacja, wedtug karty oceny opartej na
kryteriach efektéw 2-5. Teczka zawiera:

recepture,

$wiece, woskowijke i karte technologiczna,

scenariusz warsztatu,

etykiete,
kalkulacje ceny,
plan oferty.

Pozytywny wynik obu czes$ci potwierdza zaswiadczenie z opisem efektéw uczenia sie.

Harmonogram

Liczba pozycji harmonogramu: 19

Przedmiot /
temat

Modut

1. Produkty
pszczele jako
surowce —
zastosowania;
pozyskiwanie
bez
ostabiania
rodzin; baza
pozytkowa i
bioréznorodn
0s$¢é

|-

Modut
1.

Przechowywa
nie surowcow;
éwiczenie ,co
moge
wytwarzaé z
mojej pasieki”

Modut
2. Miod
kremowany —
technologiaii
pokaz

an-

Typ

aktywnosci Prowadzacy

Katarzyna

Zajecia
I Rudzicz

Przerwa -

Zaiecia Katarzyna
e Rudzicz

Katarzyna

Zajecia
I Rudzicz

Przerwa -

Data realizacji
zajeé

19-11-2026

19-11-2026

19-11-2026

19-11-2026

19-11-2026

Godzina
rozpoczecia

08:00

09:30

09:45

10:45

12:00

Godzina
zakonczenia

09:30

09:45

10:45

12:00

12:30

Liczba godzin

01:30

00:15

01:00

01:15

00:30



Przedmiot / Typ
temat aktywnosci

Modut

2. Miody z

dodatkami -

receptury i

éwiczenie w Zajecia
podgrupach;

nazewnictwo

produktéw z

miodem

- Przerwa

Modut

2. Pytek i
pierzga;
wypieki z
miodem; miéd
pitny -
przepisy;
zasady GHP;
receptura
wlasnego
wyrobu do

Zajecia

teczki

Modut

3. Wosk w

obiegu

zamknietym -
przetapianie i
oczyszczanie Zajecia
(pokaz);

Swiece

zwijane z

wezy -

éwiczenie

- Przerwa

Modut

3. Swiece

zalewane w

formach - Zajecia
¢wiczenie;

woskowijki -

éwiczenie

- Przerwa

Prowadzacy

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Data realizacji
zajeé

19-11-2026

19-11-2026

19-11-2026

20-11-2026

20-11-2026

20-11-2026

20-11-2026

Godzina
rozpoczecia

12:30

14:00

14:15

08:00

09:30

09:45

11:45

Godzina
zakonczenia

14:00

14:15

16:00

09:30

09:45

11:45

12:15

Liczba godzin

01:30

00:15

01:45

01:30

00:15

02:00

00:30



Przedmiot /
temat

Modut

3. Karta
technologiczn
a wyrobu z
wosku do
teczki

-

Kosmetyki z
miodu i
wosku -
pokaz
receptury;
obowiazki
producenta
kosmetykéw;
warsztat jako
forma
zarobkowania

Modut

5. Formy
legalnej
sprzedazy
wyrobéw
spozywczych
i
niezywnoscio
wych; etykieta
i opakowania
do teczki

-

Modut

5. Kalkulacja
ceny; kanaty
sprzedazy;
plan oferty do
teczki;
podsumowani
e szkolenia

@m-

Typ

aktywnosci

Zajecia

Przerwa

Zajecia

Zajecia

Przerwa

Zajecia

Walidacja

Podsumowanie

Rodzaj godzin

Suma godzin zegarowych ustugi

Prowadzacy

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Katarzyna
Rudzicz

Data realizacji
zajeé

20-11-2026

20-11-2026

20-11-2026

21-11-2026

21-11-2026

21-11-2026

21-11-2026

Godzina
rozpoczecia

12:15

13:00

13:15

08:00

09:30

10:00

11:15

Liczba godzin

20:00

Godzina
zakonczenia

13:00

13:15

16:00

09:30

10:00

11:00

12:15

Liczba godzin

00:45

00:15

02:45

01:30

00:30

01:00

01:00



Rodzaj godzin Liczba godzin

w tym suma godzin zaje¢ 16:30
w tym suma godzin walidaciji 01:00
w tym suma przerw 02:30
Suma godzin dydaktycznych bez przerw 23:15

Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 5680,00 PLN

Podmiot uprawniony do zwolnienia z VAT na podstawie art. 43 ust. 1 ustawy o VAT

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 5680,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 284,00 PLN
Koszt osobogodziny netto 284,00 PLN

Liczba godzin ustugi

Rodzaj godzin Liczba godzin

Liczba godzin zegarowych ustugi 20:00

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

121

o Katarzyna Rudzicz

‘ ' praktyczka pszczelarstwa z wieloletnim doswiadczeniem w prowadzeniu pasieki, wytwarzaniu
wyrobéw z produktéw pszczelich oraz prowadzeniu warsztatéw w tym zakresie, w tym
nieprzerwanie w ostatnich 5 latach.

0d wielu lat prowadzi pasieke. Zajmuje sie hodowlg pszczét, pozyskiwaniem miodu i innych
produktéw pszczelich, dbatoscig o baze pozytkowa i zdrowie rodzin pszczelich.



Samodzielnie wytwarza wyroby z produktéw pszczelich, m.in. miéd kremowany i miody z dodatkami
oraz wyroby z wosku pszczelego. Zna zasady przechowywania i przetwarzania produktéw
pszczelich z zachowaniem ich jakosci oraz zagospodarowania wosku w pasiece.

Prowadzi warsztaty i pokazy dla osob dorostych i dzieci z zakresu:

pszczelarstwa,

wytwarzania wyrobéw z miodu i wosku,

wykorzystania produktéw pszczelich.

W pracy warsztatowej stosuje metody praktyczne i aktywizujgce:

pokazy,

¢wiczenia wykonywane przez uczestnikow,

prace w matych grupach,

omawianie przyktadéw z wtasnej pasieki.

Przekazuje wiedze w sposéb dostosowany do uczestnikdéw o réznym poziomie przygotowania, w
tym osoéb starszych.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Kazdy uczestnik otrzymuje na wtasno$¢ nastepujgce materiaty dydaktyczne:

« skrypt szkoleniowy w wersji drukowanej (powiekszony druk, ilustracje) oraz w wersji PDF,

e zbidr receptur wyrobdéw z produktéw pszczelich: midd kremowany, miody z dodatkami, wypieki z miodem, $wiece, woskowijki, balsam
z woskuy,

e wzér karty technologicznej wyrobu,

e wzOr scenariusza warsztatu,

* wzor etykiety wyrobu spozywczego i niezywnosciowego,

e arkusz kalkulacji kosztu i ceny sprzedazy,

e wzor planu oferty,

e wykaz przepiséw i instytucji nadzoru (zywnos¢, kosmetyki, dziatalno$¢ nierejestrowana),

e lista roslin miododajnych regionu,

¢ teczke na dokumenty tworzone w trakcie szkolenia.

Surowce i materiaty do ¢wiczen praktycznych (wosk, weza, knoty, tkaniny, midd, dodatki) zapewnia organizator.

Warunki uczestnictwa

Ustuga skierowana jest do osob, ktére ukoriczyty 18 lat i posiadajg podstawowa praktyczng znajomos$¢ prowadzenia pasieki. Udziat nie
wymaga wczesniejszego doswiadczenia w wytwarzaniu wyrobdw z produktéw pszczelich. Zajecia odbywaja sie w pozycji siedzacej, bez
prac wymagajacych wysitku fizycznego.

Warunkiem uzyskania zaswiadczenia potwierdzajgcego nabycie kompetenc;ji jest:

e obecnos¢ na co najmniej 80% zajeé, potwierdzona wtasnorecznym podpisem na liscie obecnosci,

e przygotowanie w trakcie szkolenia teczki produktu (receptura, wyroby z wosku z kartg technologiczng, scenariusz warsztatu, etykieta,
kalkulacja ceny, plan oferty),

e przystagpienie do walidacji.

Osoby korzystajace z dofinansowania zobowigzane sg do zapisania sie na ustuge w BUR z uzyciem numeru ID wsparcia nadanego przez
Operatora przed rozpoczeciem ustugi oraz do dokonania oceny ustugi w BUR po jej zakonczeniu.

Informacje dodatkowe

Ustuga prowadzi do nabycia zielonych kompetencji. Uczestnik po szkoleniu:

e pozyskuje produkty pszczele bez ostabiania rodzin pszczelich i dba o baze pozytkowa oraz bior6znorodnosé,



¢ w petni wykorzystuje produkty pasieki, w tym wosk i odsklepiny, zgodnie z zasadami gospodarki obiegu zamknietego,
¢ wytwarza wyroby zastepujgce opakowania jednorazowe (woskowijki) i stosuje opakowania wielokrotnego uzytku,
¢ sprzedaje lokalng zywnosc¢ w krétkich tancuchach dostaw.

Ustuga rozwija takze kompetencje przysztosci w obszarze nauk przyrodniczych oraz umiejetnos$ci poznawcze, systemowe i spoteczne:
planowanie, rachunek ekonomiczny, praca z grupa.

Zajecia prowadzone sg metodami interaktywnymi i aktywizujgcymi. Godzina ustugi = 60 minut. Obecnos¢ potwierdzana jest podpisem na
liscie obecnosci w kazdym dniu. Warunkiem ukoriczenia jest obecno$é na min. 80% zaje¢ i przystagpienie do walidacji.

Adres

ul. Olsztynska 6
11-100 Lidzbark Warminski

woj. warmifnsko-mazurskie

Kontakt

ﬁ E-mail centrum@biurolw.com

Telefon (+48) 533 442 611

SANDRA PIORKOWSKA



