Mozliwos$¢ dofinansowania

Kurs Intendent

Numer ustugi 2026/02/11/10510/3325994

7 D7 ZAKEAD

.~ — DOSKONALENIA

——— ZAWODOWEGO
KATOWICE

ZAKLAD

DOSKONALENIA © Czestochowa
ZAWODOWEGO W ® Ustuga szkoleniowa
KATOWICACH

dAkKkkKk 46/5 (D 31.00h

1885 ocen £ 15.06.2026 do 25.06.2026

Informacje podstawowe

Kategoria

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw
Maksymalna liczba uczestnikow
Data zakonczenia rekrutacji
Forma prowadzenia ustugi

Liczba godzin ustugi

Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Cel

Cel edukacyjny

[ stacjonarna

Inne / Gastronomia

Szkolenie skierowane jest do oséb:

4 400,00 PLN brutto
4 400,00 PLN netto
141,94 PLN brutto/h
141,94 PLN netto/h
214,81 PLN cena rynkowa @

¢ planujgcych podja¢ prace na stanowisku intendenta w placéwkach
os$wiatowych, medycznych, opiekuriczych lub gastronomicznych,
e zatrudnionych w jednostkach zywienia zbiorowego, ktére chca

podnies¢ swoje kwalifikacje,

¢ posiadajgcych podstawowa wiedze z zakresu obstugi komputera i

dokumentacji.

01-06-2026

stacjonarna

31

Certyfikat systemu zarzgdzania jakoscig wg. 1ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych



Celem szkolenia jest przygotowanie uczestnikéw do samodzielnego wykonywania obowigzkéw intendenta w
placowkach zywienia zbiorowego, z uwzglednieniem przepiséw prawa pracy, finanséw publicznych, zaméwien
publicznych, zasad zdrowego zywienia oraz bezpieczefnstwa zywnosci.

Uczestnik po ukonczeniu kursu bedzie potrafit prowadzi¢ dokumentacje, organizowaé gospodarke magazynowg,
wspétpracowac z dostawcami oraz uktadac¢ jadtospisy zgodne z normami zywienia.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie

Wyjasnia zakres obowigzkéw
intendenta w kontekscie przepiséw
prawa pracy, finanséw publicznych i
bezpieczenistwa zywnosci

Charakteryzuje przepisy sanitarno-
epidemiologiczne i zasady

bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.

Opisuje znaczenie zasad zdrowego
zywienia w profilaktyce nadwagi i
otytosci.

Wymienia i wyjasnia przepisy BHP
obowigzujace w placéwkach zywienia
zbiorowego.

Stosuje przepisy prawa w codziennych
obowigzkach intendenta.

Organizuje gospodarke magazynowa i
obieg dokumentow.

Opracowuje jadtospisy zgodne z
zasadami zdrowego zywienia i normami
zywieniowymi.

Wykorzystuje komputerowe programy
dietetyczne w planowaniu jadtospiséw.

Wspétpracuje z personelem kuchni,
dostawcami i administracja.

Kryteria weryfikacji

przedstawia i interpretuje podstawowe
obowigzki intendenta wynikajace z
przepisow KP, dyscypliny finansow
publicznych oraz prawa zaméwien
publicznych.

wskazuje obowigzujgce wymagania
higieniczne oraz omawia znaczenie
kontroli sanitarne;j.

rozréznia grupy produktéw i wyjasnia
ich wptyw na zdrowie konsumentéw.

identyfikuje zagrozenia i okresla
sposoby ich zapobiegania

przygotowuje prawidtowa
dokumentacje finansowa i magazynowa
zgodnie z wymogami.

sporzadza kartoteki przychodéw i
rozchodéw, kontroluje dostawy i
warunki przechowywania.

dobiera produkty i bilansuje positki z
uwzglednieniem wartos$ci odzywczych.

obstuguje oprogramowanie i analizuje
wyniki generowane przez program.

komunikuje si¢ jasno, koordynuje
dziatania w zespole, rozwigzuje
problemy organizacyjne.

Metoda walidaciji

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych



Kwalifikacje

Kwalifikacje niewlaczone do ZSK

Uznane kwalifikacje

Pytanie 1. Czy dokument jest wydany przez podmiot systemu oswiaty lub szkolnictwa wyzszego na podstawie
odrebnych przepiséw?
TAK

rozporzadzenie Ministra Edukacji i Nauki z dnia 6 pazdziernika 2023 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach
pozaszkolnych (Dz. U. poz. 2175 oraz z 2024 r. poz. 1854)

Informacje
Nazwa Podmiotu prowadzacego walidacje Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Katowicach
Nazwa Podmiotu certyfikujagcego Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Katowicach

Program

Program kursu Intendent obejmuje 31 godzin edukacyjnych (1 godzina edukacyjna = 45 minut)
Przerwy nie sg wliczone w czas szkolenia

Czas ustugi zawiera walidacje

Teor Cwicz
Lp. Przedmiot Tresci nauczania ia enia Razem (h)
() (h)
Zawod intendentw  Obowiazki intendenta w odniesieniu do przepiséw Kodeksu Pracy, dyscypliny
1  zaktadzie zywienia  finanséw publicznych, prawa zamdwien publicznych, bezpieczenstwa zywnoscii 5 0 5
zbiorowego wymagan sanitarno-epidemiologicznych
Problem nadwagi i . L Lo .
2 L. Stosowanie programu zdrowego zywienia w zywieniu zbiorowym 5 0 5
otytosci
Przepisy BHP w ) . . . . . ; -
3 J Zapoznanie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa i higieny pracy 5 0 5
placéwce
4 Zadania i czynnosci  Dyscyplina finansowa, gospodarowanie $rodkami, gospodarka magazynowa, 5 0 5
intendenta przyjmowanie towaru, kontrola temperatur, kartoteki przychodéw i rozchodéw
5 Dokumentacja Zapoznanie z dokumentami stosowanymi w pracy intendenta (faktury, rejestry, 5 I3 5
intendenta karty magazynowe, jadtospisy)

o Tablice produktow i potraw, uktadanie jadtospisdw, wykorzystanie programow
6  Zajecia praktyczne ) 0 5 5
dietetycznych



7  Walidacja

Raz
em:

Harmonogram

Liczba pozycji harmonogramu: 0

Przedmiot / temat Prowadzacy

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto
Koszt osobogodziny brutto

Koszt osobogodziny netto

W tym koszt walidacji brutto

W tym koszt walidacji netto

W tym koszt certyfikowania brutto

W tym koszt certyfikowania netto

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

Data realizaciji Godzina

zajec

rozpoczecia

Cena

4 400,00 PLN

4 400,00 PLN

141,94 PLN

141,94 PLN

250,00 PLN

250,00 PLN

250,00 PLN

250,00 PLN

Godzina
zakonczenia

23

31

Liczba godzin



O Ewa Tyras

25-letnie doswiadczenie jako nauczyciel przedmiotéw zawodowych gastronomicznych.

‘ ' Egzaminator w zawodach:

- technik kucharz

- technik kelner

- technik organizacji ustug gastronomicznych.

Pani Ewa Tyras uzyskata Dyplom inzyniera technologii zywnosci na Akademii Rolniczej we
Wroctawiu — Wydziat Technologii Zywnos$ci w roku 1999.

0d 9 lat wspotpracuje z Centrum Ksztatcenia Zawodowego w Czestochowie w zakresie organizacji
szkolen gastronomicznych.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikéw ustugi

e Materiaty opracowane przez wyktadowce.
¢ Niezbednik intendenta. Receptury gastronomiczne, porady technologiczne, gramatury. Opracowanie Lexdruk Sp. z o.0.

Warunki uczestnictwa

Posiadanie waznych badan sanitarno-epidemiologicznych

Informacje dodatkowe

Informujemy, ze w Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Katowicach jest zwolniony z podatku VAT, w zwigzku z tym koszt szkolenia netto i brutto
jest identyczny (zwolniona z podatku VAT na podstawie art. 43, ust. 1, pkt. 26, lit. a) Ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i
ustug)4

1 godzina zaje¢ = 45 min (godzina dydaktyczna).
Przerwy nie sg wliczone w czas ustugi rozwojowe;j.

Walidacja i Certyfikacja przeprowadzona przez podmiot zewnetrzny Zwigzek Zaktadéw Doskonalenia Zawodowego oddziat w Warszawie-
Krajowe Centrum Akredytacji (KCA)

Koszty walidacji i certyfikacji ujeto w kosztach ustugi.

Egzamin jest wliczony w czas trwania ustugi.

Adres

ul. Jagiellonska 141
42-202 Czestochowa

woj. Slaskie

Parking dla uczestnikow szkolenia znajduje sie przed budynkiem Centrum Ksztatcenia Zawodowego w Czestochowie.
Dojazd mozliwy liniami komunikacji miejskiej: 15, 19, 25, 32, 33, 38.
Przystanek docelowy: Jagielloriska.

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Wifi

e Laboratorium komputerowe



e Sala szkoleniowa wyposazona w stoliki, krzesta, sprzet komputerowy dla kazdego uczestnika.

Kontakt

ﬁ E-mail czestochowa@zdz.katowice.pl

Telefon (+48) 697 818 686

Ewelina Pawtowska



