Mozliwos$¢ dofinansowania

«  Kurs czeladniczy - Kucharz 6 000,00 PLN brutto
6 000,00 PLN netto

30,00 PLN brutto/h

T 30,00 PLN netto/h
BIALYSTOK

Numer ustugi 2026/01/27/10401/3287232

Zaktad
Doskonalenia © Hajnéwka / stacjonarna

Zawodowego & Ustuga szkoleniowa

*okkokk 46/5  © 200h
1769 ocen B 04.05.2026 do 31.08.2026

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

Szkolenie skierowane jest do 0séb, ktére chca zdoby¢ praktyczne
umiejetnosci i wiedze niezbedne do wykonywania zawodu kucharza oraz
chca uzyskaé¢ formalne potwierdzenie posiadanych kwalifikacji w
zawodzie poprzez uzyskanie $wiadectwa czeladniczego.

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw 6
Maksymalna liczba uczestnikow 10

Data zakonczenia rekrutacji 30-04-2026
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 200

Certyfikat systemu zarzgdzania jakos$cig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN 1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR
wauzy heilae 9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Celem kursu jest nabycie przez stuchaczy podstawowej wiedzy i umiejetnosci niezbednych do pracy z zawodzie
kucharza oraz przygotowanie do egzaminu na tytut czeladnika w zawodzie kucharz przed komisjg egzaminacyjng Izby
RzemieslIniczej i Przedsiebiorczosci w Biatymstoku.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji



Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Umiejetnos¢ przygotowywania réznego Stosowanie wtasciwych metod

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

rodzaju wyrob6éw gastronomicznych przygotowywania potraw

Kwalifikacje

Kwalifikacje niewlagczone do ZSK

Uznane kwalifikacje

Pytanie 2. Czy dokument zostat wydany przez organy wtadz publicznych lub samorzadéw zawodowych na podstawie

ustawy lub rozporzadzenia?

TAK

Informacje

Podstawa prawna dla Podmiotéw / kategorii
Podmiotow

Nazwa Podmiotu prowadzacego walidacje

Nazwa Podmiotu certyfikujacego

Program

Program szkolenia obejmuje nastepujace zagadnienia:

. Surowce gastronomiczne - 15 godz.

. Technologia gastronomiczna — 20 godz.
. Podstawy zywienia — 12 godz.

Maszyna i urzadzenia — 20 godz.

. Bezpieczenstwo i higiena pracy — 5 godzin

© N oG A WN S

. Zajecia praktyczne — 110 godzin

e przygotowanie stanowiska pracy,

e potrawy z miesa wieprzowego i wotowego,
¢ dania z drobiu,

e dania zryb,

e potrawy pétmigsne,

e potrawy jarskie,

* sSOSYy gorace, sosy zimne

e sporzadzanie zup,

¢ galarety miesne,

e zimne i gorgce przekaski,

organ wtadzy publicznej lub samorzgdu zawodowego, uprawniony do
wydawania dokumentéw potwierdzajgcych kwalifikacje na podstawie
ustawy lub rozporzadzenia

Zaktad Doskonalenia Zawodowego w Biatymstoku

Izba RzemiesInicza i Przedsiebiorczosci w Biatymstoku

. Ochrona i ksztattowanie srodowiska, gospodarka odpadami w gastronomii — 3 godzin

. Dokumentacja dziatalnos$ci gospodarczej, podstawowe przepisy prawa pracy, rachunkowos$é zawodowa - 15 godzin

e ciasta: drozdzowe, kruche, bezowe, biszkoptowo-ttuszczowe, piernikowe,



e sporzadzanie napojow,
e potrawy regionalne.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zaje¢: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

L. L . ) . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakonczenia

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 6 000,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 6 000,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 30,00 PLN
Koszt osobogodziny netto 30,00 PLN
W tym koszt walidacji brutto 100,00 PLN
W tym koszt walidacji netto 100,00 PLN
W tym koszt certyfikowania brutto 1 000,00 PLN
W tym koszt certyfikowania netto 1 000,00 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

121

O Irena Sajewicz

‘ ' Wieloletni nauczyciel przedmiotéw zawodowych w zakresie zywienia i ustug gastronomicznych.
0d 2008 roku przeprowadzonych ponad 60 szkolen z zakresu gastronomii.



Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnik na zajeciach otrzymuje notatnik, dtugopis i skrypt.

Warunki uczestnictwa

Uczestnik powinien mie¢:

e ukonczone 18 lat

¢ ukonczone gimnazjum lub 8 letnig szkote podstawowa

e wazne badania sanitarno-epidemiologiczne i zaswiadczenie lekarza medycyny pracy o braku przeciwwskazan do pracy w zawodzie
kucharz.

Informacje dodatkowe

Czas trwania jednej jednostki dydaktycznej: 45 minut.

Po pozytywnym zdaniu egzaminu wewngtrznego uczestnik otrzymuje Zaswiadczenie o ukoficzenia kursu wydane na podstawie § 22 ust.
3 i4 Rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 6 pazdziernika 2023 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach
pozaszkolnych (Dz. U. z 2023 r. poz. 2175).

Adres

ul. Armii Krajowej 52
17-200 Hajnéwka

woj. podlaskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Wi
e Laboratorium komputerowe

e Udogodnienia dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami

Kontakt

ﬁ E-mail hajnowka@zdz.bialystok.pl

Telefon (+48) 856 822 485

Paulina Aleksiuk



