Mozliwos$¢ dofinansowania

Organizacja imprez okolicznosciowych z 4 500,00 PLN brutto
o egzaminem potwierdzajgcym nabyte 4500,00 PLN  netto
ZDZ gn:o:;:»;gggvb?élg kompetencje 21 4,29 PLN brutto/h

KATOWICE

Numer ustugi 2025/10/14/10510/3077850 21429 PLN netto/h

ZAKLAD
DOSKONALENIA
ZAWODOWEGO W
KATOWICACH

© Zarki/ stacjonarna
& Ustuga szkoleniowa

dAhKkKkKk 46/5 (@ o1p
1745 ocen 3 08.04.2026 do 14.04.2026

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

Ustuga skierowana jest do os6b petnoletnich zainteresowanych pracg w
branzy gastronomicznej, hotelarskiej lub eventowej, a takze do oséb
Grupa docelowa ustugi planujgcych samodzielnie organizowaé przyjecia okolicznosciowe.
Uczestnicy powinni by¢ w dobrym stanie zdrowia i wykazywaé
zainteresowanie tematyka obstugi klienta, aranzacji i dekoraciji.

Minimalna liczba uczestnikéw 2
Maksymalna liczba uczestnikow 10

Data zakonczenia rekrutacji 25-03-2026
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 21

Certyfikat systemu zarzgdzania jakos$cig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN 1SO

P kani i BUR
odstawa uzyskania wpisu do BU 9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Ustuga przygotowuje do zdobycia kwalifikacji z zakresu organizacji i obstugi imprez okoliczno$ciowych. Uczestnik
nabedzie wiedze i umiejetnosci praktyczne z planowania, przygotowywania i obstugi przyjeé, dekorowania sali i stotéw
oraz profesjonalnej obstugi klienta, co pozwoli na podjecie pracy w branzy gastronomicznej lub organizacji eventéw.



Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢

Rozréznia rodzaje przyjec¢ i dobiera
odpowiednia forme organizaciji.

Kryteria weryfikacji

Poprawnie klasyfikuje przyjecia
(zasiadane, stojace, mieszane).

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Tworzy poprawne ustawienie stotéw i Obserwacja w warunkach

Planuje rozmieszczenie stotéw i gosci.

rozmieszcza wizytowki. symulowanych

Obserwacja w warunkach
symulowanych

Prawidtowo ustawia zastawe, sztuéce,
szkto i dekoracje.

Przygotowuje nakrycie stotu zgodnie ze
standardami.

Kwalifikacje

Inne kwalifikacje

Uznane kwalifikacje

Pytanie 4. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kwalifikacji jest rozpoznawalny i uznawalny w danej
branzy/sektorze (czy certyfikat otrzymat pozytywne rekomendacje od co najmniej 5 pracodawcéw danej branzy/
sektoréw lub zwigzku branzowego, zrzeszajacego pracodawcéw danej branzy/sektoréw)?

TAK

Pytanie 5. Czy dokument jest certyfikatem, dla ktérego wypracowano system walidac;ji i certyfikowania efektéw uczenia
sie na poziomie miedzynarodowym?

TAK

Informacje

uprawnione do realizacji proceséw walidacji i certyfilkowania na mocy
innych przepiséw prawa

Podstawa prawna dla Podmiotéw / kategorii
Podmiotow

Zwigzek Zaktadéw Doskonalenia Zawodowego oddziat w Warszawie-

Nazwa Podmiotu prowadzacego walidacje Krajowe Centrum Akredytacji(KCA)

Zwigzek Zaktadéw Doskonalenia Zawodowego oddziat w Warszawie-

Nazwa Podmiotu certyfikujacego
yfikujaceg Krajowe Centrum Akredytacji(KCA)

Program

Zakres
tematyczny

Godziny Godziny tacz

Tematyka zajeé
teoretyczne praktyczne nie



Organizacja i Rodzaje przyje¢ (na stojaco, zasiadane, mieszane), ustawienie stotdw,
obstuga przyje¢  przygotowanie nakry¢, rozmieszczenie gosci, wizytowki

Formy obstugi
2 y 9 Wizerunek kelnera, metody obstugi, techniki noszenia, zbieranie zastawy 2 6 8
konsumenta
Aranzacja i . . . . .
3 ; Dekorowanie sali, stotéw, dobor dodatkow 0 4 4
dekoracja
Raze
4 16 20
m

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajeé: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

L L . , . Liczba godzin
zajec zajec rozpoczecia zakonczenia

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny Cena

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 4 500,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 4 500,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 214,29 PLN
Koszt osobogodziny netto 214,29 PLN
W tym koszt walidacji brutto 500,00 PLN
W tym koszt walidacji netto 500,00 PLN
W tym koszt certyfikowania brutto 500,00 PLN

W tym koszt certyfikowania netto 500,00 PLN



Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

1z1

O Justyna Szczepanska

‘ ' wyksztatcenie:

Zespot Szkot Rolniczych w Myszkowie - Technik technologii zywnosci
Medyczne Studium Zawodowe - Technik dietetyk

Tytut Mistrza w Zawodzie Kucharz

wyktadowca na kursie Kucharz od 2001 r. - obecnie

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnicy szkolenia otrzymuja komplet materiatéw dydaktycznych, w tym:
e zeszyt,
e dtugopis,
e podrecznik.

Dodatkowo, na potrzeby zaje¢ praktycznych zapewnione sg wszystkie niezbedne produkty spozywcze.

Warunki uczestnictwa

Uczestnikiem kursu moze zosta¢ kazda osoba petnoletnia zainteresowana tematyka kursu.

Informacje dodatkowe

Ustuga rozwojowa obejmuje tacznie 21 godzin dydaktycznych, w tym:

¢ 4 godzin zajg¢ teoretycznych,
¢ 16 godzin zaje¢ praktycznych,
¢ 1 godzina przeznaczona na walidacje

Czas trwania jednej godziny dydaktycznej wynosi 45 minut.

Przerwy nie sg wliczane do czasu trwania ustugi rozwojowej.

Adres

Zarki 2
42-310 Zarki

woj. Slaskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
e Klimatyzacja
o Wi

e Laboratorium komputerowe



Kontakt

ﬁ E-mail c.ceballos@zdz. katowice.pl

Telefon (+48) 343 148 225

Carmen Ceballos



