Mozliwo$¢ dofinansowania

Intendent w ztobku i klubie dzieciecym 4 800,00 PLN brutto

e Numer ustugi 2025/07/17/10510/2884807 4 800,00 PLN netto
ZDZ ?Svsvlg%rg\vb?élg 21 8,18 PLN brutto/h
218,18 PLN netto/h

KATOWICE

ZAKLAD
DOSKONALENIA
ZAWODOWEGO W
KATOWICACH

© Racibérz / stacjonarna
& Ustuga szkoleniowa

dAh KKKk 46/5 (@ 9o
1387 ocen B 29.08.2025 do 06.09.2025

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

¢ osoby doroste, ktére z wtasnej inicjatywy chca podniesé
swoje umiejgtnosci lub kwalifikacje z zakresu zywienia zbiorowego
dzieci
Grupa docelowa ustugi * pracownicy administracyjni ztobkéw i klubéw dzieciecych, kandydaci
na stanowisko intendenta
¢ osoby planujgce otworzyé mikro-ztobek lub klub dzieciecy

Minimalna liczba uczestnikow 1
Maksymalna liczba uczestnikow 5

Data zakornczenia rekrutacji 22-08-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 22

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Kurs przygotowuje i prowadzi do nabycia wiedzy i umiejetnosci praktycznych niezbednych do planowania i nadzorowania
procesu zywienia w ztobku/klubie dzieciecym zgodnie z normami zywieniowymi, zasadami HACCP oraz budzetem
placéwki



Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢

Rozréznia normy zywieniowe dla dzieci

1-31.

Opisuje procedure wdrozenia systemu
HACCP w kuchni ztobka

Postuguje sie programem kalkulacji
kosztow positkéw (arkusz Excel)

Stosuje zasady magazynowania
FIFO/LIFO dla artykutéw spozywczych

Rozréznia rodzaje diet eliminacyjnych
(bezlaktozowa, bezglutenowa)

Opisuje dokumentacje sanitarno-
higieniczng wymagana przez sanepid

Stosuje procedury pierwszego wejscia
personelu kuchni (BHP + RODO)

Kwalifikacje

Inne kwalifikacje

Uznane kwalifikacje

Pytanie 4. Czy dokument potwierdzajacy uzyskanie kwalifikacji jest rozpoznawalny i uznawalny w danej
branzy/sektorze (czy certyfikat otrzymat pozytywne rekomendacje od co najmniej 5 pracodawcéw danej branzy/

Kryteria weryfikacji

Wskazuje poprawny limit kcal i gtéwne
grupy produktow

Wymienia 7 zasad systemu HACCP w
prawidtowej kolejnosci

Sporzadza jadtospis 5-dniowy z
kosztem = 9 zt/dzien

Prawidtowo uktada 12 produktéw na
potce magazynowe;j

Dobiera 3 zamienniki produktu dla
kazdej diety

Wymienia min. 4 rejestry obowigzkowe

Prawidtowo wypetnia o$wiadczenie i
instruktaz stanowiskowy

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

sektorow lub zwigzku branzowego, zrzeszajgcego pracodawcéw danej branzy/sektoréw)?

TAK

Informacje

Podstawa prawna dla Podmiotéw / kategorii

Podmiotow

Nazwa Podmiotu prowadzacego walidacje

Podmiot prowadzacy walidacje jest
zarejestrowany w BUR

innych przepiséw prawa

Zwigzek Zaktadow Doskonalenia Zawodowego o/Warszawa - Krajowe

Centrum Akredytacji (KCA)

Tak

uprawnione do realizacji proceséw walidacji i certyfikowania na mocy



Zwigzek Zaktadéw Doskonalenia Zawodowego o/Warszawa - Krajowe

Nazwa Podmiotu certyfikujacego
yfikujaceg Centrum Akredytacji (KCA)

Podmiot certyfikujacy jest zarejestrowany w BUR  Tak

Program

Program kursu Intendent w ztobku i klubie dzieciecym obejmuje 22 godziny edukacyjne (1 godzina edukacyjna = 45 minut)
Przerwy nie sg wliczone w czas szkolenia

Czas ustugi nie zawiera walidacji

1.Ramy prawne i standardy opieki zywieniowej 4 godziny

e o akty prawne (Ustawa o opiece nad dzie¢mi do lat 3, przepisy sanitarne)
e normy zywieniowe 1-3 lata i najczestsze btedy w jadtospisach
¢ zasady znakowania alergenéw w menu placéwki
e praktyka: analiza kontroli sanepidu na przyktadach

2.HACCP i dobra praktyka higieniczna 4 godziny

e o siedem zasad systemu HACCP krok po kroku
e plan GMP/GHP dla kuchni w ztobku
¢ procedury mycia, dezynfekcji i monitoringu temperatur
e praktyka: wypetnianie rejestru krytycznych punktéow

3.Planowanie jadtospiséw i kalkulacja kosztéw 4 godziny

e o struktura positku dziennego ($niadanie — podwieczorek)
¢ arkusz kosztowy: gramatura, food cost, limit budzetu
e diety eliminacyjne — zamienniki, rotacja produktéw
e praktyka: utozenie 5-dniowego jadtospisu w Excelu

4.Logistyka dostaw i gospodarka magazynowa 4 godziny

e e ustawienie stref magazynu (suchy / chtodnia / mroznia)
e zasada FIFO/LIFO, kontrola przyjecia towaru
¢ dokumenty magazynowe (RW, PW, MM) w systemie ICT
e praktyka: uktadanie towaru + generowanie zamowienia demo

5.Komunikacja z rodzicami i zespotem 3 godziny

e o raport dzienny zywienia i informacja o alergenach
e spotkania z kucharka, opiekunem, rodzicem — dobre praktyki
e praktyka: scenki — rozmowa z rodzicem o diecie eliminacyjnej

6.Walidacja i audyt wewnetrzny 3 godziny

e e narzedzia oceny pracy intendenta (check-listy, KPI)
e przygotowanie do audytu sanepidu / PIP
e praktyka: auto-audyt stanowiska i plan doskonalenia

Sala szkoleniowa wyposazona w stoliki, krzesta, sprzet komputerowy dla kazdego uczestnika



Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajec: 8

Przedmiot / temat

zajec

D Remy

prawnei
standardy opieki
zywieniowej

HACCP i

dobra praktyka
higieniczna

Planowanie

jadtospiséw i
kalkulacja
kosztéw

Planowanie

jadtospiséw i
kalkulacja
kosztow

Logistyka
dostaw i
gospodarka
magazynowa

Logistyka
dostaw i
gospodarka
magazynowa

Komunikacja z
rodzicami i
zespotem

Walidacja i
audyt
wewnetrzny

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny

Prowadzacy

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Sandra Kania

Data realizacji
zajeé

29-08-2025

30-08-2025

30-08-2025

05-09-2025

05-09-2025

06-09-2025

06-09-2025

06-09-2025

Cena

Godzina
rozpoczecia

15:30

08:00

12:00

15:30

16:30

08:00

09:00

12:00

Godzina
zakonczenia

19:30

12:00

15:00

16:30

19:30

09:00

12:00

15:00

Liczba godzin

04:00

04:00

03:00

01:00

03:00

01:00

03:00

03:00



Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 4 800,00 PLN

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 4 800,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 218,18 PLN
Koszt osobogodziny netto 218,18 PLN
W tym koszt walidacji brutto 1389,90 PLN
W tym koszt walidacji netto 1 389,90 PLN
W tym koszt certyfikowania brutto 1389,90 PLN
W tym koszt certyfikowania netto 1 389,90 PLN
Prowadzgcy

Liczba prowadzacych: 1

1z1

o Sandra Kania
‘ ' Wyksztatcenie wyzsze - Dietetyk

Przygotowanie pedagogiczne

Wyktadowca w Niepublicznej Szkole Policealnej na kierunku Dietetyk/Trener personalny.
0d 2020 roku prowadzi szkolenia z zakresu dietetyki i odchudzania,

warsztaty kulinarne i prelekcje i poradnictwo zywieniowe.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

e ¢ dostajesz gotowe szablony HACCP i jadtospiséw
e nauczysz sie kontrolowac alergeny, temperatury i czysto$é, co zmniejsza ryzyko zatru¢ i skarg rodzicéw.
e dzieki arkuszowi kosztéw obnizysz food cost $rednio 0 10 %.

Ustuga zwolniona z podatku VAT na podstawie art. 43 ust. 1 pkt 26A ustawy o podatku od towaréw i ustug.

Warunki uczestnictwa

Posiadanie waznych badan sanitarno-epidemiologicznych



Adres

ul. Podwale 12
47-400 Raciborz

woj. Slaskie

Zajecia bedg prowadzone w Centrum Ksztatcenia Zawodowego w Raciborzu
ul. Podwale 12, 47-400 Racibérz

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Wii

o Sala szkoleniowa wyposazona w stoliki, krzesta, sprzet komputerowy dla kazdego uczestnika

Kontakt

: Danuta Kwiotek
ﬁ E-mail dkwiotek@02.pl

Telefon (+48) 324152 617



