Mozliwo$¢ dofinansowania

KURS FRENCH WINE SCHOLAR GUILD 4 400,00 PLN brutto
ﬁ Numer ustugi 2025/05/20/185340/2759692 357724 PLN netto

183,33 PLN brutto/h
w 149,05 PLN netto/h

WINEDUKACJA
SPOLKA Z
OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOS
CIA ® 24h

) 07.10.2025 do 16.12.2025

© Warszawa / stacjonarna

& Ustuga szkoleniowa

Brak ocen dla tego dostawcy

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

Kurs przeznaczony dla oséb zajmujacych sie profesjonalnie winem,
jedzeniem, czy kultura francuska, dla prawdziwych pasjonatéw i

Grupa docelowa ustugi mitosnikéw win francuskich, kultury francuskiej oraz dla przedstawicieli
branzy gastronomicznej i winiarskiej, ktérzy chca wyspecjalizowaé swoja
wiedze w kierunku win francuskich.

Minimalna liczba uczestnikéw 10
Maksymalna liczba uczestnikow 14
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 24

Znak Jakosci Matopolskich Standardéw Ustug Edukacyjno-Szkoleniowych

Podstawa uzyskania wpisu do BUR )
(MSUES) - wersja 2.0

Cel

Cel edukacyjny

Po zakonczeniu kursu uczestnik bedzie znat regiony winiarskie Francji, w tym ich historie, klimat, techniki winifikacji oraz
wptyw szczepdw na produkcje win.

Zrozumie charakterystyke winiarstwa w takich regionach jak Alsace, Champagne, Bourgogne, Loire Valley, Bordeaux i
inne.

Dowie sie, jak rézne regiony, takie jak Beaujolais, Rhone Valley, Provence czy Languedoc-Roussillon, wptywajg na



produkcje win we Francji.

Odkryjesz specyfike mniej znanych regiondw, jak Jura, S.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢

Poznasz szczegétowo regiony
winiarskie Francji, w tym ich historie,
klimat, techniki winifikacji oraz wptyw
szczepOw na produkcije win.

Zrozumiesz charakterystyke winiarstwa

w takich regionach jak Alsace,
Champagne, Bourgogne, Loire Valley,
Bordeaux i inne.

Dowiesz sig, jak ré6zne regiony, takie jak

Beaujolais, Rhone Valley, Provence czy
Languedoc-Roussillon, wptywaja na
produkcje win we Franciji.

Odkryjesz specyfike mniej znanych

regiondw, jak Jura, Savoie, Corsica oraz

Southwest France, i jak ich terroir
ksztattuje winogrona.

Nauczysz sie, jak réznorodne warunki
klimatyczne i terroir we Francji
ksztattujg bogactwo tamtejszych win.

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Kryteria weryfikacji

Uczestnik kursu bedzie znat
szczegbtowo regiony winiarskie Francji,
w tym ich historie, klimat, techniki
winifikacji oraz wptyw szczep6éw na
produkcje win.

Uczestnik kursu bedzie rozumiat
charakterystyke winiarstwa w takich
regionach jak Alsace, Champagne,
Bourgogne, Loire Valley, Bordeaux i
inne.

Uczestnik kursu bedzie wiedziat, jak
rézne regiony, takie jak Beaujolais,
Rhone Valley, Provence czy Languedoc-
Roussillon, wptywaja na produkcje win
we Francji.

Uczestnik kursu bedzie znat specyfike
mniej znanych regionéw, jak Jura,
Savoie, Corsica oraz Southwest France,
i jak ich terroir ksztattuje winogrona.

Uczestnik kursu bedzie wiedziat, jak
réznorodne warunki klimatyczne i terroir
we Francji ksztattujg bogactwo
tamtejszych win.

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?

TAK

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach

uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i

szkolenia od walidacji?



TAK

Program

Program i harmonogram
Program

Kazde zajecia przedstawiajg szczegétowo regiony winiarskie Francji oraz wptywy historii, klimatu, technik winifikacji i szczepéw na dany
region:

¢ Foundation,

¢ Alsace,

e Champagne,

¢ Bourgogne,

¢ Beaujolais,

e Jura,

* Savoie / Savoy,

e Loire Valley,

¢ Bordeaux,

¢ Southwest France,
¢ Languedoc-Roussillon,
¢ Rhone Valley,

¢ Provence,

e Corsica.

French Wine Scholar to najbardziej profesjonalny i szczegétowy kurs na $wiecie dotyczacy winiarstwa francuskiego. Zakoriczony
godzinnym egzaminem. Zajecia prowadzone sg w jezyku polskim, z elementami jezyka angielskiego, egzamin w jezyku angielskim.

Harmonogram

PAZDZIERNIK: 7, 14, 21, 28 (17:30-20:30)
LISTOPAD: 4, 18, 25 (17:30-20:30)
GRUDZIEN: 2 (17:30-20:30)

SESJA Q&A: 9 grudnia

EGZAMIN: 16 grudnia

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zaje¢: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

. . . ) . Liczba godzin
zajec zajeé rozpoczecia zakornczenia

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik



Rodzaj ceny Cena

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 4 400,00 PLN

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 357724 PLN

Koszt osobogodziny brutto 183,33 PLN

Koszt osobogodziny netto 149,05 PLN
Prowadzgcy

Liczba prowadzacych: 0

Brak wynikow.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Podrecznik

Probki win

Adres

ul. ks. Ignacego Skorupki 8A/251
00-546 Warszawa

woj. mazowieckie

sala szkoleniowa

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Klimatyzacja
o Wi

Kontakt

O Joanna Marzycka

ﬁ E-mail szymon@winerepublic.pl

Telefon (+48) 574 428 227



