Mozliwo$¢ dofinansowania

Kurs WSET 3

4 700,00 PLN brutto

3 821,14 PLN netto

ﬁ Numer ustugi 2025/05/15/185340/2749748
130,56 PLN brutto/h

</

WINEDUKACJA
SPOLKA Z
OGRANICZONA
ODPOWIEDZIALNOS
CIA © 36h

Brak ocen dla tego dostawcy

Informacje podstawowe

Kategoria

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw
Maksymalna liczba uczestnikow
Forma prowadzenia ustugi

Liczba godzin ustugi

Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Cel

Cel edukacyjny

© Warszawa / stacjonarna

& Ustuga szkoleniowa

B 22.09.2025 do 01.12.2025

106,14 PLN netto/h

Inne / Gastronomia

Dla pasjonatéw wina z ukoriczonym WSET 2 (zalecane), dla
profesjonalistéw zajmujacych sig importem wina i decydowaniem o
ofercie win w restauracjach i sklepach. Konieczny dla oséb, ktére chca
prowadzi¢ degustacje, uczy¢ oraz pisa¢/nagrywac materiaty o winie.

10

14

stacjonarna

36

Znak Jakosci Matopolskich Standardéw Ustug Edukacyjno-Szkoleniowych
(MSUES) - wersja 2.0

Kurs WSET 3 to najbardziej zaawansowany kurs wiedzy o winie dostepny na rynku.

Daje gteboka wiedze o szczepach i regionach, ale takze zrozumienie wptywu czynnikéw naturalnych i decyzji winiarza na
styl i jako$¢ wina w omawianych ponad 80 przyktadach win z najwazniejszych regionéw Swiata.
Kurs prowadzony jest w oparciu o materiaty WSET GLOBAL.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji



Efekty uczenia sie

Przeanalizujesz wszystkie kluczowe
regiony i szczepy winiarskie $wiata,

poznajac ich charakterystyki i wptyw na

produkcije win.

Zrozumiesz, jak czynniki geograficzne,

klimatyczne i terroir wptywajg na smak i

jakos$¢ wina, a takze na proces
produkgiji, dojrzewania i starzenia.

Dowiesz sie, jak te czynniki ksztattujg

rézne rodzaje win: musujace, spokojne i

wzmochione.

Zdobedziesz umiejetno$é rozumienia,
wyjasniania i opisywania stylow i

jakosci win, aby precyzyjnie je ocenia¢.

Rozwiniesz zdolnosci do rozrézniania
win w degustacji w ciemno, stosujac

systematyczne podejscie do degustac;ji

(SAT).

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Kryteria weryfikacji

Uczestnik kursu bedzie potrafit
analizowa¢ kluczowe regiony i szczepy
winiarskie $wiata, znajac ich
charakterystyki i wptyw na produkcje
win.

Uczestnik kursu bedzie rozumiat jak
czynniki geograficzne, klimatyczne i
terroir wptywajg na smak i jakos$¢ wina,
a takze na proces produkcji,
dojrzewania i starzenia.

Uczestnik kursu bedzie potrafit
powiedzieé, jak rozne czynniki
ksztattuja rozne rodzaje win: musujace,
spokojne i wzmocnione.

Uczestnik kursu Zdobedziesz
umiejetno$¢ rozumienia, wyjasniania i
opisywania stylow i jakosci win, aby
moc precyzyjnie je oceniac.

Uczestnik kursu rozwinie zdolno$¢ do
rozrézniania win w degustacji w ciemno,
stosujac systematyczne podejscie do
degustacji (SAT).

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?

TAK

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach

uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i

szkolenia od walidac;ji?

TAK



1. Wnikliwa analiza wszystkich istotnych regiondéw i szczepdw winiarskich swiata.

2. Poznanie kluczowych czynnikdw wptywajacych na wino takich jak: geografia, klimat i terroir, sposoby produkcji, dojrzewanie/starzenie.
3. Zrozumienie wptywu tych czynnikéw na wina musujace, spokojne i wzmocnione.

4. Zdobycie umiejetnosci rozumienia, wyjasniania i opisywania stylu i jakosci wina.
5. Zdobycie umiejetnosci rozrézniania wina na podstawie degustacji w ciemno z wykorzystaniem systematycznego podejscia do

degustaciji (SAT).

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zajeé: 26

Przedmiot / temat
zajeé

Wprowadzenie
do kursu i
technika
degustacji

Przerwa

Czynniki

naturalne i wptyw
cztowieka na
winnice

Produkcja
wina - wptyw
producenta

Przerwa

Biate wina

z Niemiec, Austrii
i Tokaju

Biate wina

z Alzacji,
Burgundii, Doliny
Loary i Bordeaux

Przerwa

Prowadzacy

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

Data realizacji
zajeé

22-09-2025

22-09-2025

22-09-2025

29-09-2025

29-09-2025

29-09-2025

06-10-2025

06-10-2025

Godzina
rozpoczecia

17:30

19:15

19:30

17:30

19:15

19:30

17:30

19:15

Godzina
zakonczenia

19:15

19:30

21:00

19:15

19:30

21:00

19:15

19:30

Liczba godzin

01:45

00:15

01:30

01:45

00:15

01:30

01:45

00:15



Przedmiot / temat
zajec

Biate wina

z Alzacji,
Burgundii, Doliny
Loary i Bordeaux

@z Vina

czerwone z
Burgundii,
Beaujolais oraz
wina czerwone i
biate z pétnocnej
Doliny Rodanu

Przerwa

"Wina
czerwone i
rézowe z
Bordeaux,
potudniowo-
zachodniej
Francji i Doliny
Loary"

13226 IVILE]
czerwone, biate i
rézowe z
potudniowej
Doliny Rodanui
potudniowe;j
Francji"

Przerwa

15226 LEUE
czerwone wina
Hiszpanii

@z vina

Witoch

Przerwa

EEZIY Wina
Portugalii i Grecji

Wina 2

USA, Chile,
Argentyny

Prowadzacy

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

Ltukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

Ltukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

tukasz
Wojnarowicz

Data realizacji
zajeé

06-10-2025

13-10-2025

13-10-2025

13-10-2025

20-10-2025

20-10-2025

20-10-2025

27-10-2025

27-10-2025

27-10-2025

03-11-2025

Godzina
rozpoczecia

19:30

17:30

19:15

19:30

17:30

19:15

19:30

17:30

19:15

19:30

17:30

Godzina
zakonczenia

21:00

19:15

19:30

21:00

19:15

19:30

21:00

19:15

19:30

21:00

19:15

Liczba godzin

01:30

01:45

00:15

01:30

01:45

00:15

01:30

01:45

00:15

01:30

01:45



Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
o Prowadzacy y . -
zajec zajeé rozpoczecia zakonczenia

tukasz
20226 I -11-202 19:1 19:
rzerwa Wojnarowicz 03 025 9:15 9:30

Wina z
. tukasz
RPA, Australii i 03-11-2025 19:30 21:00

R . Wojnarowicz
Nowej Zelandii

Powtorki i tukasz
- . . . 10-11-2025 17:30 19:15
wina musujgce Wojnarowicz
tukasz
Przerwa . . 10-11-2025 19:15 19:30
Wojnarowicz
IEFE) Powtorki i
wina X . 10-11-2025 19:30 21:00
. Wojnarowicz
wzmachniane
PEE% Probn
G323 Probny - 17-11-2025 17:30 20:30
egzamin
Egzamin - 01-12-2025 17:30 20:30
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 4700,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 3821,14 PLN
Koszt osobogodziny brutto 130,56 PLN
Koszt osobogodziny netto 106,14 PLN

Liczba prowadzacych: 1

121

Lukasz Wojnarowicz

Liczba godzin

00:15

01:30

01:45

00:15

01:30

03:00

03:00



7\ tukasz Wojnarowicz WA - Weinakademiker, WSET Diploma zdany w Weinakademie w Rust, z
dodatkowym wyréznieniem od Hochschule Geisenheim, certyfikowany edukator i egzaminator
WSET, import manager w sklepach Wine And You, wyktadowca Collegium Civitas oraz Winedukaciji,
sedzia na miedzynarodowych konkursach winiarskich, archeolog.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Podrecznik WSET Level 3 Award in Wines

Probki win

Adres

ul. ks. Ignacego Skorupki 5
00-546 Warszawa

woj. mazowieckie

sala szkoleniowa

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Klimatyzacja
o Wi

Kontakt

ﬁ E-mail kursy@winedukacja.pl

Telefon (+48) 574 428 227

Szymon Milonas



