Mozliwo$¢ dofinansowania

Egzamin mistrzowski w zawodzie 2 008,74 PLN brutto

wedliniarz 2008,74 PLN netto
71,74 PLN brutto/h

71,74 PLN netto/h

Numer ustugi 2025/04/29/176887/2716002

IZBA RZEMIOSLA |
PRZEDSIEBIORCZO
SCI POMORZA
SRODKOWEGO W
SELUPSKU © 28h

B9 29.11.2025 do 30.11.2025

© Stupsk / stacjonarna
& Egzamin

Brak ocen dla tego dostawcy

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Edukacja

Grupe docelowag ustugi stanowig osoby spetniajgce warunki dopuszczenia do
egzaminu mistrzowskiego okreslone w Rozporzadzeniu Ministra Edukacji
Narodowej z dnia 10 stycznia 2017r. w sprawie egzaminu czeladniczego,
egzaminu mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdzajgcego
przeprowadzanych przez komisje egzaminacyjne izb rzemieslniczych (Dz.U. z
2017r., poz. 89), z pdzn.zm.)

Grupa docelowa to osoby, ktére chcg podwyzszy¢ swoje kwalifikacje
zawodowe.

Grupa docelowa ustugi . . 3 S .
Kandydaci do egzaminu muszg wykaza¢ 3 letni staz pracy w zawodzie,

mie¢ ukoriczong szkote ponadpodstawowa lub ponadgimnazjalng i tytut
zawodowy lub czeladnika.

Jednym z warunkéw dopuszczenia do egzaminu jest takze 6 lat
prowadzenia dziatalnosci gospodarczej i ukoriczona szkota
ponadpodstawowa lub ponadgimnazjalna

Ustuga adresowana réwniez do uczestnikéw projektu ,Kierunek —

Rozwdj".
Minimalna liczba uczestnikow 1
Maksymalna liczba uczestnikow 25
Data zakornczenia rekrutacji 28-11-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna

Liczba godzin ustugi 28



Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Zakres uprawnien

Cel

Cel edukacyjny

art. 3 ust. 3a ustawy z dnia 22 marca 1989 r. o rzemiosle (Dz. U. z 2020 .

poz. 2159 z p6zn. zm.)

- przeprowadzanie egzamindw czeladniczych, mistrzowskich i
sprawdzajgcych w 38 zawodach rzemieslniczych

Ustuga ma charakter edukacyjny, wspiera koncepcje uczenia sie przez cate zycie. Ustuga prowadzi do potwierdzenia
poziomu wiedzy i umiejetnosci kandydatéw przystepujgcych do egzaminu i uzyskania kwalifikacji. Ustuga Egzamin
mistrzowski w zawodzie wedliniarz potwierdza posiadanie wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z wykonywaniem zawodu,
w warunkach zatrudnienia lub samodzielnie prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej oraz szkolenia pracownikéw, w tym

pracownikéw mtodocianych i uczniéw.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie

Umiejetnosci zwigzane z
wykonywaniem zawodu wedliniarz na
poziomie mistrza.

Rozbiér i wykrawanie miesa

Produkcja przetworéw migsnych i
tluszczowych

Kryteria weryfikacji

Posiada umiejetnosci praktyczne i
wiedze teoretyczna.

rozpoznaje elementy struktury uktadu
kostnego i miesniowego zwierzat
rzeznych

obstuguje maszyny, urzadzenia i sprzet
podczas rozbioru i wykrawania miesa

wykonuje czynnos$ci wykrawania migsa

obstuguje urzadzenia i aparature
kontrolno-pomiarowg stosowang w
pomieszczeniach chtodni i
zamrazalniach

wykonuje czynnosci zwigzane z
konfekcjonowaniem migsa
przeznaczonego do dystrybucji

dobiera surowce, dodatki oraz materiaty
pomocnicze do produkcji przetworéw
miesnych i ttuszczowych;

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Obserwacja w warunkach rzeczywistych



Kwalifikacje

Kwalifikacje zarejestrowane w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji

Kwalifikacje Wedliniarz

Kod kwalifikacji w Zintegrowanym Rejestrze

12354
Kwalifikacji

Nazwa Podmiotu certyfikujacego Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci Pomorza Srodkowego w Stupsku

Podmiot certyfikujacy jest zarejestrowany w BUR  Tak

Program

Egzamin mistrzowski w zawodzie wedliniarz sktada sie z dwdch etapéw: praktycznego i teoretycznego.
Etap teoretyczny sktada sie z czesci pisemnej i z czesci ustne;.
Kandydat zgtasza sie na kazdy etap egzaminu z dowodem osobistym lub innym dokumentem ze zdjeciem potwierdzajgcym jego tozsamosé.

Etap teoretyczny egzaminu odbywa sig na sali egzaminacyjnej Izby, kandydat zgtasza sie z dokumentem tozsamosci, przyborami do pisania,
kalkulatorem. Podczas egzaminu czas liczony jest z uwzglednieniem godzin zegarowych tj. 1 godzina= 60min.

1.Egzamin pisemny

Czes¢ pisemna jest testem jednokrotnego wyboru. Polega on na udzieleniu przez kandydata odpowiedzi na pytania z zakresu
nastepujacych tematow:

1) Rachunkowo$¢ zawodowa wraz z kalkulacja

2) Dokumentacja dziatalnos$ci gospodarczej

3) Rysunek zawodowy

4) Przepisy i zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej

5) Podstawowe zasady ochrony srodowiska

6) Podstawowe przepisy prawa pracy

7) Podstawowa problematyka z zakresu podejmowania dziatalno$ci gospodarczej i zarzadzania przedsiebiorstwem

8) Podstawy psychologii i pedagogiki

9) Metodyka nauczania

W kazdym temacie jest siedem pytan, natomiast kazde pytanie zawiera trzy propozycje odpowiedzi, z ktérych jedna jest prawidtowa.

Kandydat udziela odpowiedzi poprzez postawienie znaku "x" na dotaczonej do arkusza z pytaniami - karcie odpowiedzi. Za kazdg poprawna
odpowiedz kandydat uzyskuje 1 punkt.

Czas trwania czesci pisemnej nie moze byé krotszy niz 45 minut i nie dtuzszy niz 210 minut.
Po czesci pisemnej egzaminu kandydat przystepuje do egzaminu ustnego.
1l. Egzamin ustny

polega na udzieleniu odpowiedzi na pytania z zakresu nastepujacych tematéw (kazdy temat zawiera 3 pytania):



1) Technologia,

2) Maszynoznawstwo,

3) Materiatoznawstwo.

Czas trwania czesci ustnej etapu teoretycznego nie moze byé dtuzszy niz 30 minut.

Kandydat losuje jeden zestaw egzaminacyjny i ma 10 minut na przygotowanie sie do odpowiedzi przed komisjg egzaminacyjng. Komisja
przystuchuje sie odpowiedziom kandydata i wspdlnie ocenia odpowiedz na kazde pytanie wypetniajac protokét czesci ustnej.

Etap praktyczny egzaminu przeprowadzany jest w wyznaczonym przez przewodniczgcego komisji zaktadzie rzemiesliniczym. Kandydat stawia
sie na egzamin z dokumentem tozsamosci, ubraniem roboczym, aktualnym orzeczeniem do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

Zdajacy przystapi do wykonania nastepujacych zadan egzaminacyjnych:

1. Rozbiér i wykrawanie migsa.

2. Produkcja przetworéw migsnych i ttuszczowych.

3. Magazynowanie i przygotowanie miesa do dystrybuciji.

4. Wykonywanie prac zwigzanych z produkcja przetworéw miesnych i ttuszczowych.

Czas trwania etapu praktycznego: min. 120 min.- max. 24h w ciggu trzech dni.

Osoby, ktére zdaty egzamin, otrzymuja dyplom mistrzowski oraz suplement do dyplomu mistrzowskiego w jezyku polskim oraz angielskim.
Osoby, ktére nie zdaty egzaminu, otrzymujg szczegétowa informacje na temat ocen za poszczegdlne zadania i tematy egzaminacyjne. Zdajacy,
ktéry uzyskat negatywny wynik egzaminu ma prawo przystgpi¢ do egzaminu poprawkowego obejmujgcego to zadanie lub tematy z ktérych
otrzymat ocene niedostateczna.

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajec: 0

Przedmiot / temat

zajet Data realizacji zaje¢ Godzina rozpoczecia Godzina zakonczenia Liczba godzin
Brak wynikéw.
Cennik
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 2 008,74 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 2 008,74 PLN
Koszt osobogodziny brutto 71,74 PLN

Koszt osobogodziny netto 71,74 PLN



W tym koszt certyfikowania brutto 0,00 PLN

W tym koszt certyfikowania netto 0,00 PLN

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnicy przed egzaminem otrzymujag szczegétowy Informator dotyczacy przebiegu egzaminu, zawierajacy przyktadowe pytania. Materiaty te
sg udostepniane w formie elektronicznej (PDF) lub papierowe;j.

Warunki uczestnictwa
Warunki jakie musi spetniac¢ kandydat do egzaminu mistrzowskiego okresla §6. Rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 10 stycznia

2017r. w sprawie egzaminu czeladniczego, egzaminu mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdzajacego, przeprowadzanych przez komisje
egzaminacyjne izb rzemieslniczych

Adres

ul. Kowalska 1
76-200 Stupsk

woj. pomorskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Wifi

Kontakt

m E-mail kasiakrasucka@wp.pl

Telefon (+48) 605 393 173

KATARZYNA JASKOLSKA



