Indywidualny kurs zawodowy 7 004,36 PLN brutto

N przygotowujacy i dopuszczajacy do 7 004,36 PLN netto
przystapienia do egzaminu czeladniczego 2475PLN brutto/h
w zawodzie KUCHARZ 24,75 PLN netto/h

Numer ustugi 2025/03/27/11288/2653435

Izba RzemiesInicza
w Rzeszowie

Brak ocen dla tego dostawcy

® 283h

9 02.06.2025 do 31.07.2025

Informacje podstawowe

Kategoria

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw
Maksymalna liczba uczestnikow
Data zakornczenia rekrutacji
Forma prowadzenia ustugi

Liczba godzin ustugi

Cel

Cel edukacyjny

© Rzeszéw / stacjonarna

& Egzamin

Inne / Gastronomia

Osoby petnoletnie, legitymujace sie min. wyksztatceniem na poziomie 8-
klasowej szkoty podstawowej, posiadajgce pozytywne orzeczenie
lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan i zdolnosci do wykonywania zawodu 'kucharz'.

30-05-2025

stacjonarna

283

KUCHARZ - poziom podstawowy - kurs zawodowy przygotowujgcy uczestnika do przystgpienia do egzaminu
czeladniczego potwierdzajgcego nabyte kwalifikacje zawodowe w w/w zawodzie.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji



Efekty uczenia sie

Zdobycie podstawowej wiedzy
teoretycznej i umiejetnosci
praktycznych niezbednych do
$wiadczenia ustug w zawodzie 'kucharz

Kwalifikacje

Kryteria weryfikacji

Gotowos¢ do podjecia sie nauki zawodu
(ok. 2 m-ce) oraz dobry stan zdrowia
kandydata i brak przeciwwskazan do
wykonywania zawodu w branzy
gastronomiczne;j.

Metoda walidacji

Wywiad swobodny

Kwalifikacje zarejestrowane w Zintegrowanym Rejestrze Kwalifikacji

Kwalifikacje

Kod kwalifikacji w Zintegrowanym Rejestrze

Kwalifikacji

Nazwa/Kategoria Podmiotu certyfikujagcego

Kucharz

12110

Podmiot certyfikujacy jest zarejestrowany w BUR  Tak

Inne kwalifikacje

Uznane kwalifikacje

Izba RzemiesInicza w Rzeszowie

Pytanie 1. Czy wydany dokument jest potwierdzeniem uzyskania kwalifikacji w zawodzie?

Swiadectwo czeladnicze potwierdza uzyskanie kwalifikacji w zawodzie na poziomie podstawowym.

Informacje

Podstawa prawna dla Podmiotéw / kategorii

Podmiotow

Nazwa/Kategoria Podmiotu certyfikujagcego

kwalifikacji, w tym w zawodzie

Podmiot certyfikujacy jest zarejestrowany w BUR  Tak

Program

1. BHP oraz przepisy p.poz. - 11 godz.
2. Technologia - 28 godz.

3. Materiatoznawstwo - 10 godz.

4. Zajecia praktyczne - 234 godz.

RAZEM: 283 - godz. zaje¢ teoretyczno-praktycznych.

Izba Rzemieslnicza w Rzeszowie

uprawnionych do wydawania dokumentéw potwierdzajgcych uzyskanie



Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajec: 0

Przedmiot / temat

zajec Data realizacji zaje¢ Godzina rozpoczecia Godzina zakonczenia Liczba godzin
Brak wynikéw.
Cennik
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 7 004,36 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 7 004,36 PLN
Koszt osobogodziny brutto 24,75 PLN
Koszt osobogodziny netto 24,75 PLN
W tym koszt certyfikowania brutto 1004,36 PLN
W tym koszt certyfikowania netto 1004,36 PLN

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Podczas realizacji kursu uczestnik otrzyma na wtasnos$é: podrecznik autorstwa Anny Kmiotek-Gizara — ,Podstawy gastronomii i
technologii zywnosci. Podrecznik do nauki zawodu Technik zywienia i ustug gastronomicznych — Kucharz. Cze$¢é 1 Szkota
ponadgimnazjalna”, notatnik, dtugopis; odziez roboczg (bluza + spodnie ptdcienne biate), czapka kucharska z daszkiem.

Adres

ul. Grunwaldzka 19/110A
35-068 Rzeszéw
woj. podkarpackie

Poza podanym miejscem, gdzie rozpoczng sie teoretyczne zajecia (wstepne z zakresu BHP i p.poz. oraz prawa pracy)
gtéwnym miejscem prowadzenia zaje¢ teoretyczno-praktycznych bedzie wybrany rzemieslniczy lokal gastronomiczny w



Rzeszowie gdzie pod nadzorem i kierunkiem mistrza-instruktora praktycznej nauki zawodu, kursant bedzie stopniowo
zdobywat wiedze i umiejetnosci praktyczne.

Kontakt

O

ﬁ E-mail promocja@izbarzemiesinicza.rzeszow.pl
Telefon (+48) 178 536 288

Jerzy Gtodowski



