Mozliwo$¢ dofinansowania

+Zrownowazone Winiarstwo i Kompetencje 5092,20 PLN brutto
Jutra — Zielono-Cyfrowa Edukacja 4 140,00 PLN netto
K2 aono Sensorow” 221,40 PLN brutto/h

Numer ustugi 2025/03/22/131563/2642591 180,00 PLN netto/h

K2 CENTRUM
SZKOLENIOWO
KONSULTINGOWE

SPOLKA Z

OGRANICZONA © Katowice / stacjonarna
ODPOWIEDZIALNOS & Ustuga szkoleniowa

CIA ® 23h

Y% % % % £ 05.06.2025 do 16.06.2025

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

; . wsparcie dla oséb indywidualnych
Sposoéb dofinansowania . L o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie ,Zréwnowazone Winiarstwo i Kompetencje Jutra — Zielono-
Cyfrowa Edukacja Sensoréw” skierowane jest do szerokiego grona
odbiorcéw — zaréwno mitosnikdéw wina, jak i os6b pragnagcych rozwijac
swoje kompetencje sensoryczne w celach hobbystycznych lub
zawodowych. Program dedykowany jest w szczegdlnosci mieszkaricom
wojewddztwa Slaskiego uczestniczacym w projektach w ramach dziatan

Grupa docelowa ustugi 6.06 oraz 10.17, wspierajgcych rozwdj zawodowy i edukacje dorostych.

Udziat w szkoleniu nie wymaga wczesniejszego doswiadczenia —
zapraszamy zaréwno poczatkujacych, jak i osoby z innych branz, ktére
chca nauczy¢ sie $wiadomej degustacji, poznac¢ fizjologie smaku i
zapachu, a takze zdobyé¢ praktyczne umiejetnosci w tworzeniu wtasnego
skompasu wina". To idealna okazja do rozwijania pasji i zmystow w
inspirujgcej atmosferze.

Minimalna liczba uczestnikéw 6
Maksymalna liczba uczestnikow 20

Data zakonczenia rekrutacji 04-06-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna

Liczba godzin ustugi 23



Certyfikat systemu zarzgdzania jakos$cig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN 1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR
y P 9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Uczestnik po zakonczeniu ustugi bedzie potrafit analizowa¢ wptyw produkcji i konsumpcji wina na srodowisko, zdrowie i
rozwoj regionalny, wykorzystywac cyfrowe narzedzia (GIS, LCA, CRM, aplikacje sensoryczne) w ocenie, promocji i
edukacji o winie, identyfikowaé ekologiczne certyfikaty i $lad Srodowiskowy, tworzyé narracje marketingowe oparte na
wartosciach zrbwnowazonych oraz projektowac dziatania wspierajgce zielong transformacje branzy winiarskiej.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢ Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Charakteryzuje przemiany produkgciji
wina w konteks$cie zmian spoteczno-
Ssrodowiskowych.

Wskazuje etapy rozwoju winiarstwa na

Test teoretyczn
tle zmian klimatycznych i spotecznych. yezny

Rozréznia gtéwne style wina i Prawidtowo klasyfikuje style wina i

. . . 0 L. . Test teoretyczny
przypisane im szczepy winorosli. odpowiadajace im szczepy.

L. . Wymienia praktyki rolnictwa
Wyjasnia zasady rolnictwa

. . ekologicznego i ich wptyw na Test teoretyczny
ekologicznego w produkcji wina. ] .
Srodowisko.

Projektuje proces ekologicznej Opisuje etapy procesu ograniczajace
produkciji wina zgodny z zasadami zuzycie surowcow i powstawanie Analiza dowodéw i deklaraciji
gospodarki cyrkularne. odpadow.
Wyk tuj dzia cyf d Przedstawi ktady uzyci likacji

yl f)rzys Ujf& r'rflrze ,z!a cfy rowe do rzedstawia przy a'y UZ[y(':Ia.apl acji Analiza dowodéw i deklaracii
analizy terroir i jakos$ci wina. cyfrowych do oceny jakosci wina.
Buduje narracje cyfrowe promujace Tworzy przekaz edukacyjn
’u.u1 je cy w p Ya worzy prz . zedu _,yj yz Analiza dowodéw i deklaraciji
$wiadoma konsumpcje wina. wykorzystaniem mediéw cyfrowych.

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?

Dokument zawiera opis efektdw uczenia sie.



Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie kryteria
ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidacji?

Dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajgcych rozdzielenie procesow ksztatcenia i szkolenia od
walidacji.

Program

MODUL 1: Historia i kultura wina w kontekscie zrownowazonego rozwoju

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Przedstawia ewolucje produkcji i konsumpciji wina na tle przemian spotecznych, gospodarczych i
Srodowiskowych. llustruje wptyw tradycji winiarskich na rozwéj regionéw oraz ich potencjat jako nosnikéw zielonej tozsamosci kulturowe;j.
Wykorzystuje multimedia i archiwalne Zrédta cyfrowe do eksploracji dziedzictwa winiarskiego.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 60 — ,Cyfryzacja dziedzictwa kulturowego w konteks$cie rozwoju regionalnego”.

MODUL 2: Wino a srodowisko — podstawy ekologii w produkcji zywnosci

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Wyjasnia zasady ekologicznej produkcji rolnej i jej wptyw na klimat, bioréznorodnos¢ i jako$é
gleby. Pokazuje miejsce wina w systemie zréwnowazonej zywnosci. Analizuje przyktady dobrej praktyki z wykorzystaniem cyfrowych
raportow srodowiskowych i interaktywnych map.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 74 - ,Zielona transformacja systeméw zywnosciowych”.

MODUL 3: Wprowadzenie do winiarstwa — podstawowe pojecia i procesy

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Wprowadza w kluczowe etapy produkcji wina — od winorosli po butelke — z uwzglednieniem
wptywu kazdego z nich na srodowisko. Definiuje podstawowe pojecia, szczepy, regiony i style win. Wspiera nauke za pomoca e-learningu,
quizdéw interaktywnych i map multimedialnych.

Odniesienie do strategii: PRT 2010-2020, s. 41 — ,Rozszerzenie edukacji zawodowej przez formy cyfrowe i ekologiczne”.
MODUL 4: Wprowadzenie do $wiata wina sensorycznego

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Analizuje znaczenie Swiadomej konsumpcji wina w kontekscie zréwnowazonego rozwoju.
Ksztattuje postawy proekologiczne poprzez refleksje nad pochodzeniem surowcéw, metodami produkciji i wptywem wyboréw
konsumenckich na srodowisko. Wdraza aplikacje edukacyjne oraz platformy wspierajace nauke sensoryki w formatach online.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 49 — "Rozwoj kompetenciji sprzyjajacych zmianom spotecznym i Srodowiskowym".
MODUL 5: Fizjologia smaku i zapachu

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Bada wptyw srodowiska naturalnego, jakosci powietrza, diety oraz stylu zycia na percepcije
zmystowa. Wzmacnia wiedze o biodynamice organizmu w relacji z naturalnymi produktami, wspierajgc $wiadome wybory zywieniowe.
Wykorzystuje wizualizacje i aplikacje interaktywne modelujgce mechanizmy sensoryczne cztowieka.

Odniesienie do strategii: PRT 2010-2020, s. 45 - "Edukacja zdrowotna i sensoryczna jako element rozwoju spotecznego'.
MODUL 6: Techniki degustacji profesjonalnej (z elementami cyfrowymi)
Opis kompetencji zielonych i cyfrowych:

Doskonali umiejetno$¢ krytycznej oceny sensorycznej przy uzyciu zaréwno tradycyjnych narzedzi, jak i cyfrowych formularzy oceny,
aplikacji do analizy profilu smakowego oraz wirtualnych sommelieréw. Minimalizuje uzycie fizycznych materiatéw poprzez cyfrowa
dokumentacje i automatyzacje procesow.

Odniesienie do strategii: PRT 2010-2020, s. 5 - "Cyfryzacja proceséw i kompetencji".



MODUL 7: Kompas smakdw i aromatow

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Wykorzystuje interaktywne narzedzia cyfrowe (aplikacje AR, kota aromatéw), umozliwiajac
rozpoznawanie i opisywanie profili smakowych w sposéb znormalizowany i ekologiczny. Promuje wina lokalne i organiczne, wspierajac
idee niskoemisyjnej konsumpc;ji i edukacji ekologiczne;j.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 62 — "Personalizacja ustug i cyfrowe narzedzia analizy".
MODUL 8: Klasyfikacja win i ich wptyw srodowiskowy

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Weryfikuje certyfikaty ekologiczne, oznaczenia pochodzenia oraz aspekty zréwnowazonej
produkcji wina. Oblicza $lad weglowy i wodny produktu z wykorzystaniem kalkulatoréw srodowiskowych. Integruje dane z baz cyfrowych
do oceny wptywu produktéw na srodowisko.

Odniesienie do strategii: RS| 2030, s. 44 - "Zréwnowazony branding regionalny produktéw".
MODUL 9: Terroir i zrownowazone winiarstwo

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Interpretuj lokalne warunki geograficzne, klimatyczne i glebowe w kontekscie jakosci oraz
ekologicznego charakteru wina. Stosuj wiedze z zakresu adaptacji winiarstwa do zmian klimatycznych. Zastosuj narzedzia GIS, aplikacje
pogodowe i modele predykcyjne do analizy terroir.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 81 - "Zielona gospodarka i lokalna produkcja".
MODUL 10: Winogrona i szczepy - réznorodno$¢ biologiczna i adaptacja do zmian klimatycznych

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: |dentyfikuje odmiany winorosli w kontekscie ich wptywu na srodowisko i dostosowania do
lokalnych warunkéw klimatycznych. Monitoruje potencjat adaptacyjny odmian przy wykorzystaniu cyfrowych baz danych botanicznych i
analiz DNA.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 52 — "Bioréznorodnosc¢ jako element innowacyjnej produkcji rolno-spozywczej".
MODUL 11: Wptyw upraw winorosli na srodowisko i klimat

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Ocenia wptyw technik uprawy na glebe, wode i emisje CO2. Wdraza dobre praktyki rolnicze oparte
na permakulturze oraz integrowanej ochronie roslin. Korzysta z dronéw, czujnikéw i aplikacji do monitoringu srodowiskowego.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 78 — "Zielone rolnictwo precyzyjne".
MODUL 12: Produkcja wina w duchu gospodarki cyrkularnej

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Projektuje proces produkcji wina zgodnie z zasadami minimalizacji odpadéw, ponownego
wykorzystania surowcéw i efektywnosci energetycznej. Symuluje cykl zycia produktu za pomocg cyfrowych narzedzi do LCA (Life Cycle
Assessment).

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 83 — "Modele cyrkularne w przemysle regionalnym".
MODUL 13: Zielone miejsca pracy w branzy winiarskiej

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Mapuje mozliwosci zatrudnienia w sektorze zielonego winiarstwa i enoturystyki. Tworzy profile
zawodowe odpowiadajgce wymaganiom zielonej transformacji. Wykorzystuje platformy cyfrowe do analizy rynku pracy i prognozowania
trendéw zatrudnienia.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 88 — "Zielone zawody przysztosci".
MODUL 14: Wino a zdrowie — podejscie holistyczne

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Analizuje wptyw umiarkowanej konsumpcji wina na organizm cztowieka w kontekscie zdrowia
publicznego. Wdraza modele holistyczne oparte na badaniach naukowych i narzedziach cyfrowych do edukacji zdrowotnej. Promuje styl
zycia zgodny z zasadami wellbeing i zrbwnowazonego rozwoju.

Odniesienie do strategii: PRT 2010-2020, s. 67 — "Promowanie zdrowia i profilaktyki w edukacji dorostych".
MODUL 15: Digital storytelling w promocji zielonego wina

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Tworzy narracje promujgce wina ekologiczne przy uzyciu narzedzi storytellingowych, mediéow
spotecznosciowych oraz interaktywnych form cyfrowych. Buduje swiadomos¢ marki opartej na wartosciach srodowiskowych. Postuguje
sie platformami do publikaciji tre$ci wizualnych i multimedialnych.



Odniesienie do strategii: RS 2030, s. 42 - "Cyfrowa komunikacja i narracja wartosci regionalnych".
MODUL 16: Technologie smart w winiarstwie

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Stosuje rozwigzania loT, automatyzacje proceséw fermentaciji, inteligentne systemy nawadniania
i monitorowania upraw. Optymalizuje zuzycie energii i zasobéw przy pomocy zintegrowanych systeméw cyfrowych.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 74 — "Rolnictwo 4.0 i transformacja cyfrowa przemystu".
MODUL 17: Wino w gospodarce lokalnej i regionalnej

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Analizuje wptyw branzy winiarskiej na rozwdj lokalny, tworzenie miejsc pracy i promocje regionu.
Korzysta z danych statystycznych oraz narzedzi GIS do mapowania potencjatu gospodarczego. Wspiera lokalne inicjatywy zielonego
biznesu.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 59 — "Smart villages i lokalna przedsiebiorczo$é".
MODUL 18: Edukacja ekologiczna i sensoryczna w szkotach i instytucjach kultury

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Projektuje programy edukacyjne promujace ekologiczng uprawe winorosli oraz kulture picia wina
z umiarem. Integruje dziatania z narzedziami e-learningowymi i platformami MOOC. Inspirowe dziatania w szkotach, bibliotekach i
centrach kultury.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 65 — "Upowszechnianie edukacji sSrodowiskowej i cyfrowej".
MODUL 19: Cyfrowa analiza rynku wina i trendéw konsumenckich

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Analizuje dane rynkowe z wykorzystaniem narzedzi Business Intelligence, algorytmoéw
predykcyjnych oraz systeméw CRM. Rozpoznaje wzorce zakupowe klientéw zainteresowanych produktami zréwnowazonymi.
Wykorzystuje dane do planowania ekologicznej oferty handlowe;j.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 70 — "Analiza danych i cyfrowe modele prognozowania".
MODUL 20: Zielony branding i strategie marketingowe

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: Buduje strategie marketingowe oparte na wartosciach srodowiskowych, spotecznych i
kulturowych. Wykorzystuje kanaty cyfrowe do komunikowania etycznych wartos$ci marki. Zarzadza reputacjg marki poprzez systemy
monitorowania mediéw i feedbacku klientow.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 43 - "Zréwnowazone modele komunikacji marketingowe;j".
MODUL 21: Przeciwdziatanie marnotrawstwu w branzy winiarskiej

Opis kompetencji zielonych i cyfrowych: |dentyfikuje obszary strat surowcéw i energii w cyklu zycia wina. Projektuje rozwigzania
ograniczajgce marnotrawstwo z wykorzystaniem narzedzi lean management i technologii cyfrowych. Promuje strategie upcyklingu i
odzysku materiatdw.

Odniesienie do strategii: RSI 2030, s. 80 — "Zarzadzanie zasobami w duchu zero waste".
MODUL 22: Podsumowanie warsztatéow
MODUL 23: Walidacja test teoretyczny i analiza dowodow i deklaracji

Kazdy dzien szkoleniowy obejmuje 1 przerwe 15-minutowa, ktéra nie wlicza sie w czas trwania zajeé. Czas trwania kazdego dnia
szkoleniowego rozdzielony jest na jednostki dydaktyczne, z ktérych kazda wynosi 45 minut, zgodnie ze standardami edukacyjnymi.

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zaje¢: 25



Przedmiot / temat
zajec

MODUL 1:
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winaw
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pojecia i procesy

MODUL 4:
Wprowadzenie
do $wiata wina
sensorycznego

PRZERWA

MODUL 5:
Fizjologia smaku
i zapachu

MODUL 6:

Techniki
degustacji
profesjonalnej (z
elementami
cyfrowymi)

MODUL 7:

Kompas smakow
i aromatow

MODUL 8:

Klasyfikacja win i
ich wptyw
Srodowiskowy

MODUL 9:

Terroiri
zréwnowazone
winiarstwo

Prowadzacy

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena

Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Data realizacji
zajeé

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

05-06-2025

Godzina
rozpoczecia

08:00

08:45

09:30

10:15

11:00

11:15

12:00

12:45

13:30

14:15

Godzina
zakonczenia

08:45

09:30

10:15

11:00

11:15

12:00

12:45

13:30

14:15

15:00

Liczba godzin

00:45

00:45

00:45

00:45

00:15

00:45

00:45

00:45

00:45

00:45



Przedmiot / temat
zajec

MODUL

10: Winogrona i
szczepy —
réznorodnosé
biologicznaii
adaptacja do
zmian
klimatycznych

MODUL

11: Wptyw upraw
winorosli na
Srodowisko i
klimat

PRZERWA

MODUL
12: Produkcja
wina w duchu
gospodarki
cyrkularnej

MODUL

13: Zielone
miejsca pracy w
branzy
winiarskiej

MODUL

14: Wino a
zdrowie -
podejscie
holistyczne

2% MODUL
15: Digital
storytelling w
promocji
zielonego wina

MODUL

16: Technologie
smart w
winiarstwie

MODUL

17: Winow
gospodarce
lokalnej i
regionalnej

Prowadzacy

Marzena
Czarnota

Marzena

Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Marzena
Czarnota

Data realizacji
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Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

" L, . 3 . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakoriczenia

MODUL

18: Edukacja
ekologiczna i
Marzena
sensoryczna w 15-06-2025 15:45 16:30 00:45
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kultury

MODUL

19: Cyfrowa Marzena
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MODUL
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Marzena
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MODUL
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MODUL

23: Walidacja

test teoretyczny i - 16-06-2025 12:00 12:45 00:45
analiza dowodéw

i deklaracji

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 5092,20 PLN

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 4 140,00 PLN



Koszt osobogodziny brutto 221,40 PLN

Koszt osobogodziny netto 180,00 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

121

0 Marzena Czarnota

‘ ' Ekspert z ponad 15-letnim doswiadczeniem w budowaniu swiadomosci sensorycznej w branzy
HoReCa. Obecnie petni funkcje Beverages Brand Ambassador w North Coast S.A., specjalizujac sie
w prezentacji i edukacji winiarskiej dla sektora gastronomicznego. W latach 2018-2023 jako
Ekspert ds. sprzedazy HoReCa w MAKRO Cash and Carry Polska rozwijat kompetencje doradcze i
szkoleniowe w zakresie $wiadomego wyboru produktéw oraz profesjonalnego serwisu.

Wspotpracuje z sommelierami, szefami kuchni i specjalistami sensoryki, tgczac wiedze techniczng z
pasja do opowiadania o winie. W jego podejsciu kluczowe sa: trening sensoryczny, tworzenie
indywidualnych profili smakowych oraz nauka degustacji angazujacej wszystkie zmysty. W swojej
pracy odwotuje sie do aktualnych trendow zrownowazonego rozwoju, zielonej gospodarki i
$wiadomej konsumpcji (RSI 2030), jak rowniez wykorzystuje nowoczesne technologie wspierajgce
cyfryzacje ustug edukacyjnych.

Jego szkolenia rozwijajg umiejetnosci analizy sensorycznej, poszerzajg wiedze o winach swiata oraz
wspierajg kompetencje komunikacyjne poprzez storytelling i praktyke degustacji w kontekscie
kulturowym. Dbatos¢ o jakos¢ doswiadczenia uczestnika, personalizacje Sciezki rozwoju i

holistyczne podejscie do nauki sprawiajg, ze jego warsztaty sg cenione zaréwno przez
profesjonalistow, jak i pasjonatéw wina.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Kazdy uczestnik otrzyma niezbedne materiaty w postaci skryptu szkoleniowego, notatnika oraz dtugopisu.

Warunki uczestnictwa

Szkolenie dla oséb petnoletnich.

Informacje dodatkowe

Warunkiem uzyskania zaswiadczenia jest uczestnictwo w co najmniej 80% zaje¢ oraz zaliczenia zaje¢ w formie uzyskania 80% punktéw z testu
wiedzy.

Dokument potwierdza, ze zostatly zastosowane rozwigzania zapewniajgce rozdzielenie proceséw ksztatcenia i szkolenia od walidacji. tzn. osoba
prowadzaca ustuge, nie dokonuje weryfikacji efektéw uczenia sie uczestnikéw ustugi.



Trener przygotowuje walidacje: zaprojektowat efekty uczenia sie, kryteria weryfikacji przez okreslenie metod ich oceny po przygotowanie
zestawu pytan testowych. Trener rozda testy uczestnikom . Nie ingeruje w jakiejkolwiek formie w ocene wynikéw testu ani w proces jego
wypetniania.Osoba walidujgca zostaje zaangazowana dopiero na etapie oceny i weryfikacji efektéw uczenia sie uczestnikéw. Nie prowadzi
bezposrednio dziatan zwigzanych z tworzeniem i kompletowaniem dokumentacji walidacyjne;.

Adres
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Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
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o Wi
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