w System HACCP - zasady, wdrazanie, 1.000,00 PLN brutto
auditowanie 1000,00 PLN netto
l ‘Ill ‘ 41,67 PLN brutto/h

Numer ustugi 2025/01/11/12559/2496514

41,67 PLN netto/h

POLITECHNIKA

KRAKOWSKA IM. © Krakow / stacjonarna
TADEUSZA & Ustuga szkoleniowa
KOSCIUSZKI ®© 24h

% K K K B 28.02.2025 do 07.03.2025

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . L. o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie kierowane jest do:

¢ 0s6b odpowiedzialnych za jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci w
zakresie produkciji, przechowywania, transportu, dystrybucji,

¢ producentéw dodatkéw do zywnosci, detergentdw i opakowan oraz

Grupa docelowa ustugi pozostatych oséb majacych kontakty z produktami spozywczymi (w

tym m.in. w lokalach gastronomicznych, zaktadach zywienia
zbiorowego itp.),

e 0s6b zainteresowanych uzyskaniem kwalifikacji do petnienia funkc;ji
auditora wewnetrznego systemu HACCP i zdobyciem wiedzy
dotyczacej zasad i metod oceny systemu HACCP.

Minimalna liczba uczestnikéw 10
Maksymalna liczba uczestnikow 20
Data zakonczenia rekrutacji 21-02-2025
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 24

art. 163 ust. 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie

Podstawa uzyskania wpisu do BUR wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 742, z p6zn. zm.)



Zakres uprawnien

Cel

Cel edukacyjny

kursy i szkolenia

Pozyskanie wiedzy i umiejetnosci z zakresu aktualnych wymagan normy ISO 22000, Zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP), Zasad Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) oraz identyfikacji zagrozen w przemysle spozywczym, jak rowniez
prowadzenia auditu wewnetrznego w branzy spozywczej zgodnie z wymaganiami normy ISO 19011.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie

Uczestnik rozumie najistotniejsze
kwestie dotyczace zapewnienia
bezpieczeristwa zywnosci oraz ich
wptywu na jako$¢ produktu.

Uczestnik wykorzystuje Systemy
Zarzadzania Bezpieczenstwem
Zywnosci, w tym system HACCP, w
procesach produkcji zywnosci.

Uczestnik identyfikuje zagrozenia
zwigzane z bezpieczenstwem zywnosci
i proponuje metody zapobiegania tym
zagrozeniom.

Uczestnik stosuje zasady auditowania
systeméw zapewniania bezpieczenstwa
zywnosci zgodnie z norma ISO 19011
oraz przygotowuje i przeprowadza
audity wewnetrzne, majace na celu
przygotowanie do certyfikacji oraz
zapewnienie zgodnosci z wymaganiami
systemow zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci.

Kryteria weryfikacji

Uczestnik identyfikuje kluczowe
aspekty zwigzane z jakoscia produktu i
bezpieczeristwem zywnosci, wyjasnia
role jakos$ci w zapewnieniu
bezpieczeristwa zywno$ci, definiuje
pojecie tancucha chtodniczego i
omawia jego wptyw na zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosci.

Uczestnik wyjasnia zasady systemu
HACCP, identyfikuje krytyczne punkty
kontroli w procesie produkcji zywnosci.
Opisuje role nadzoru w utrzymaniu
bezpieczenstwa zywnosci oraz
wskazuje instytucje odpowiedzialne za
nadzér nad bezpieczenstwem zywnosci.

Uczestnik klasyfikuje zagrozenia
fizyczne, chemiczne i biologiczne
zywnosci, ocenia potencjalne ryzyko dla
konsumentéw wynikajace z tych
zagrozen oraz proponuje metody
zapobiegania zagrozeniom w procesie
produkcji zywnosci.

Uczestnik wyjasnia cel auditéw oraz
metody auditowania wg normy ISO
19011, opracowuje cele programéw
auditowych, zakresy i kryteria auditow.
Sporzadza plan auditu. Wybiera
odpowiednie metody i techniki auditowe
w zaleznosci od celu auditu, gromadzi i
analizuje dowody z auditu oraz
przygotowuje raporty z auditu.
Przygotowuje organizacje do procesu
certyfikacji.

Metoda walidaciji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Test teoretyczny



Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?

Zaswiadczenie wydawane po ukonczeniu szkolenia zawiera szczegétowy program wraz z liczbg godzin zrealizowanych z
danego zakresu.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikacji?

Certyfikat auditora wewnetrznego systemu HACCP wydawany jest po ztozeniu z wynikiem pozytywnym egzaminu
wewnetrznego.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidacji?

Tak. Certyfikat auditora wewnetrznego systemu HACCP wystawiany jest na podstawie ztozenia z wynikiem pozytywnym
egzaminu wewnetrznego, przeprowadzanego przez Komisje Egzaminacyjna.

Program

RAMOWY PROGRAM:

ZAKRES MERYTORYCZNY

Bezpieczenstwo zywnosci a pojecie jakosci produktu

Wewnetrzne systemy zapewnienia bezpieczefnstwa zywnosci

System analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli

Nadzér wewnetrzny i zewnetrzny nad bezpieczefnstwem zywnosci

Funkcja tancucha chtodniczego w procesie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci

Zagrozenia fizyczne, chemiczne i biologiczne zywnosci

Certyfikacja i zgodnos¢ systemdw zapewniajgcych bezpieczeinstwo zywnosci

Zasady i metody auditowania wg normy ISO 19011: ustalenie celu programoéw, zakreséw i kryteriéw auditow
Plan auditu

Wdrazanie programéw auditow

Przeprowadzanie auditéw — wybér metod i technik w czasie gromadzenia informacji, raportowanie, prowadzenie zapiséw
Egzamin

Szkolenie trwa 24 godzin dydaktycznych (1 godz. dydaktyczna = 45 min)



Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajeé: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina

Prowadzacy

zajec zajec

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto
Koszt osobogodziny brutto

Koszt osobogodziny netto

Prowadzgcy

Liczba prowadzacych: 1

121

O Beata Szmidt

‘ ' wieloletni trener z zakresu Systemu HACCP - zasady, wdrazanie i auditowanie

Informacje dodatkowe

rozpoczecia

Cena

1 000,00 PLN

1 000,00 PLN

41,67 PLN

41,67 PLN

Informacje o materiatach dla uczestnikéw ustugi

Materiaty udostepniane w dniu szkolenia.

Warunki uczestnictwa

Brak

Godzina
zakonczenia

Liczba godzin



Informacje dodatkowe

UZYSKIWANE DOKUMENTY:
1. Zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia
2. Certyfikat auditora wewnetrznego systemu HACCP

Adres

al. Aleja Jana Pawta Il 37
31-864 Krakéw

woj. matopolskie

Zajecia prowadzone w formie stacjonarnej realizowane bedg w salach dydaktycznych znajdujgcych sie na kampusie
"Czyzyny" Politechniki Krakowskiej im. Tadeusza Kosciuszki w Krakowie, al. Jana Pawta Il 37 (budynek G, parter), 31-864
Krakéw, Centrum Szkolenia i Organizacji Systemow Jakosci

Kontakt

ﬁ E-mail agnieszka.jedrysko@pk.edu.pl

Telefon (+48) 126 283 447

Agnieszka Jedrysko



