Mozliwo$¢ dofinansowania

ﬁ Szkolenie: Cyberbezpieczeristwo w branzy 4 000,00 PLN brutto

restauracyjno-hotelowej 4.000,00 PLN netto

Numer ustugi 2024/09/27/41749/2332616 500,00 PLN brutto/h
500,00 PLN netto/h

© Braniewo / stacjonarna

Posrednictwo

Biznesowe Maciej ® Ustuga szkoleniowa
Pyszka ® 8h
* % %k K £ 26.10.2024 do 27.10.2024

Informacje podstawowe

Kategoria Biznes / Organizacja

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . A S
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Grupa docelowa szkolenia z cyberbezpieczenstwa w restauracji hotelowej
obejmuije kadre zarzadzajaca, pracownikdw obstugi gosci (kelnerdw,

Grupa docelowa ustugi recepcjonistéw) oraz personel IT. Wszyscy powinni zna¢ zagrozenia
cybernetyczne, rozpoznawac proby phishingu i dbaé o bezpieczenstwo
danych gosci.

Minimalna liczba uczestnikow 1
Maksymalna liczba uczestnikow 4
Data zakonczenia rekrutacji 25-10-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 8

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Celem szkolenia jest zwiekszenie Swiadomosci zagrozen cybernetycznych, ochrona danych gosci oraz nauczenie
pracownikdw rozpoznawania atakéw, takich jak phishing, i stosowania bezpiecznych praktyk w pracy.



Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢ Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Uczestnik zna podstawowe kluczowe
zagrozenia (phishing, malware,

Podstawy cyberbezpieczenstwa Wywiad swobodn
yey P ransomware) i ich wptyw na dziatalno$¢ y y
restauraciji i hotelu.
Uczestnik zna zasady bezpiecznego
rzetwarzania i przechowywania
Ochrona danych wrazliwych P P y Wywiad swobodny

danych osobowych oraz ptatniczych
gosci.

Bezpieczne korzystanie z systemow IT Uczestnik potrafi zabezpieczac Wywiad swobodn
P y y urzadzenia, hasta, sieci Wi-Fi. y y

Uczestnik wie jak rozpoznaé i zgtosi¢
Reagowanie na incydenty prébe cyberataku, zna procedury
bezpieczenstwa postepowania w przypadku naruszen
bezpieczenstwa.

Wywiad swobodny

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
TAK

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

TAK

Program

1. Podstawy cyberbezpieczenstwa
Wprowadzenie do kluczowych zagrozen (phishing, malware, ransomware) i ich wptywu na dziatalno$¢ restauracji i hotelu.
2. Ochrona danych wrazliwych

Zasady bezpiecznego przetwarzania i przechowywania danych osobowych oraz ptatniczych gosci.



3. Bezpieczne korzystanie z systemoéw IT

Praktyki zabezpieczania urzadzen, haset, sieci Wi-Fi oraz unikanie nieautoryzowanego dostepu do systemow.

4. Reagowanie na incydenty bezpieczenstwa

Jak rozpoznac i zgtosi¢ probe cyberataku, procedury postepowania w przypadku naruszen bezpieczenstwa.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zaje¢: 4

Przedmiot / temat
L, Prowadzacy
zajeé

Podstawy
cyberbezpieczen Adrian Tymecki

stwa

Ochrona

danych Adrian Tymecki
wrazliwych

Bezpieczne
korzystanie z Adrian Tymecki
systemoéw IT

Reagowanie
na incydenty Adrian Tymecki
bezpieczenstwa

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto
Koszt osobogodziny brutto

Koszt osobogodziny netto

Data realizacji Godzina
zajeé rozpoczecia
26-10-2024 08:00
26-10-2024 10:00
27-10-2024 08:00
27-10-2024 10:00

Cena

4 000,00 PLN

4.000,00 PLN

500,00 PLN

500,00 PLN

Godzina
zakonczenia

10:00

12:00

10:00

12:00

Liczba godzin

02:00

02:00

02:00

02:00



Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

1z1

O Adrian Tymecki

‘ ‘ ABSOLWENT UNIWERSYTETU WSB MERITO W GDANSKU NA KIERUNKU ZARZADZANIE,
MARKETING | KOMUNIKACJA SPOLECZNA.
CELE ZAWODOWE OBEJMUJA POSIADANIE UMIEJETNOSCI SKUTECZNEGO NAUCZANIA,
DOSWIADCZENIE W POZAAKADEMICKIEJ PRACY ZAWODOWEJ, PRACE ZE STUDENTAMI,
DYSPOZYCYJNOSC, SAMODZIELNOSC, KREATYWNOSC, OTWARTOSC NA NOWE WYZWANIA |
DOSWIADCZENIA, SZYBKIE PRZYSWAJANIE WIEDZY, NIESZABLONOWE MYSLENIE,
DOSWIADCZENIE W PRACY Z PRZEDSIEBIORCAMI, RYNKIEM B2B, BRANZA EVENTOWA,
BUDOWANIEM CONTENTU MARKETINGOWEGO | BUDOWANIEM MARKI, PRACA DYDAKTYCZNO-
WYCHOWAWCZA Z DZIECMI | MLODZIEZA, DOROSLYMI | SENIORAMI,

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Materiaty szkoleniowe zapewnia realizator szkolenia

Warunki uczestnictwa

Zapis na ustuge z wykorzystaniem odpowiedniego ID wsparcia.
Warunkiem uzyskania zaswiadczenia i certyfikatu jest uczestnictwo w conajmniej 80% szkolenia.

Warunkiem niezbednym do spetnienia przez uczestnikdw, aby realizacja ustugi pozwolita na osiggniecie gtéwnego celu jest aktywnos¢
oraz obecnos¢ na szkoleniu.

Adres

ul. Gdanska 18
14-500 Braniewo

woj. warmifnsko-mazurskie

Kontakt

O

ﬁ E-mail posrednictwo.biznesowel@gmail.com
Telefon (+48) 505995970

Maciej Pyszka



