Mozliwo$¢ dofinansowania

Higiena podczas sprzedazy i produkcji 3 000,00 PLN brutto
zywnosci wraz z wymaganiami i normami 3 000,00 PLN  netto
Food Fraud 136,36 PLN  brutto/h

Numer ustugi 2024/09/10/120895/2301409 136,36 PLN netto/h

1Q CONSULTING

SPOLKA Z

OGRANICZONA © Koszalin / stacjonarna
ODPOWIEDZIALNOS & Ustuga szkoleniowa

ClA O 22h

% % * K B 25.10.2024 do 26.10.2024

Informacje podstawowe

Kategoria Biznes / Organizacja

Sposoéb dofinansowania wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Pracownicy firm produkujgcych i prowadzgcych obrét zywnoscig, osoby

Grupa docelowa ustugi o . Lo L .
zajmujace sie przygotowywaniem i serwowaniem zywnosci

Minimalna liczba uczestnikow 1
Maksymalna liczba uczestnikow 8

Data zakornczenia rekrutacji 24-10-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 22

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Szkolenie przygotowuje pracownikéw do przygotowywania i sprzedazy bezpiecznej zywnosci poprzez przestrzeganie
standarddw higienicznych. Prowadzi do zdobycia praktycznej wiedzy z zakresu ustanowienia i zarzadzania Programem
Food Fraud. Rozwdj standardéw bezpieczenstwa zywnosci takich jak IFS, BRC, FSSC 22000 oraz ISO 22000 wymagaja



od firm z branzy gastronomicznej podejmowania dziatan, ktére maja minimalizowac ryzyko zafatszowania celowego
zafatszowania zywnosci.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidaciji

Definiuje zasady stosowania w réznych
produktach dostepnych w sprzedazy i Wywiad swobodny

Charakteryzuje sie zasadami sprzedazy zywnosci.

stosowania w procesie sprzedazy i

produkeji zywnosci. Monitoruje procesy higieniczne,

identyfikujac potencjalne Zrédta Wywiad swobodny
szkodliwe.

Rozréznia odpowiedzialnosé
administracyjna i karna tajemnice z Wywiad swobodny

fatszowaniem produktéw spozywczych.
Definiuje odpowiedzialno$¢ za skutki i

konsekwencje fatszowania zywnosci.
Omawia przypadki prawne i przypadki

naruszenia zywnosci oraz wynikajace z Wywiad swobodny
nich konsekwencje prawne.

Opracowuje strategie ograniczenia

ryzyka fatszowania zywnosci, takie jak

monitorowanie dostawcow i Wywiad swobodny
odpowiedzialno$¢ za autentycznosé

produktéw.

Ocenia ryzyko fatszowania produktéw
spozywczych.

Charakteryzuje r6zne konsekwencje

. L . Wywiad swobodny
zwigzane z fatszowaniem zywnosci.

Monitoruje wdrozenie planu i jego

Wywiad swobodn
skutecznosé. y y

Opracowuje plan ograniczania oszustw

produktowych Omawia wnioski dotyczace wptywu

skandali zwigzanych z fatszowaniem Wywiad swobodny
zywnosci na zdrowie publiczne.

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?

TAK



Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

TAK

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

TAK

Program

Szkolenie trwa 22 godziny dydaktyczne, tj. 16,5 godzin zegarowych (1 godzina dydaktyczna = 45 minut).

HARMONOGRAM SZKOLENIA: -, Higiena w produkcji i sprzedazy zywnosci wraz z wymaganiami i normami Food Fraud” dla pracownikéw
przetwoérstwa spozywczego.

Zafatszowanie produktéw zywnosciowych wielokrotnie nastepuje wskutek dziatalnosci ludzkiej. Nie zawsze analiza zagrozen jest w
stanie oceni¢ adekwatnie poziom ryzyka ze strony cztowieka. Zwtaszcza w przypadku celowego skazenia zywnosci materiatami
toksycznymi przez pracownikéw czy osoby z zewnatrz. Osoby dokonujace takich dziatan chcag przewaznie wywotaé niekorzysé po stronie
konkurenta z branzy. Istota fatszerstwa srodkéw spozywczych sprowadza sie do naruszenia bezpieczefnstwa zywnosci zagrazajacej
zdrowiu lub zyciu konsumenta, podczas gdy fatszerstwo artykutdéw rolno-spozywczych koncentruje sie na naruszeniu w istotny sposéb
intereséw ekonomicznych konsumenta.

Higiena w produkcji i sprzedazy zywnosci:

e Znaczenie higieny zywnosci w catym tancuchu dostaw.
¢ Higiena osobista pracownikéw: strdj, mycie rgk, zachowania higieniczne.
¢ Wymagania w zakresie higieny obiektéw, maszyn i sprzetu (w tym: GMP - Dobra Praktyka Produkcyjna).

Wymagania prawne w zakresie falszowania zywnosci:

¢ Odpowiedzialnos¢ administracyjna i konsekwencje prawne fatszowania zywnosci,

e Zagrozenia zdrowotne wynikajace ze spozywania zafatszowanej zywnosci,

* Przyktady zafatszowan zywno$ci oraz dziatania w UE podejmowane w zakresie zwalczania i kontroli fatszowania zywnosci w lokalach
gastronomicznych.

¢ Wymagania BRC, IFS i sieci handlowych w zakresie przeciwdziatania zafatszowaniem i oszustwom oraz gwarantowania
autentycznosci zywnosci.

« Cwiczenie - analiza dziatu

Najczesciej zafatszowane produkty spozywcze i rodzaje zafatszowan.

e Mechanizmy fatszerstw,

e Przyktady miedzynarodowych i rodzimych skandali zwigzanych z fatszowaniem zywnosci,

¢ Rodzaje metod analitycznych stosowanych do wykrywania zafatszowan zywnosci, szybkie testy.

* Redukcja ryzyka, np. pojawienie sie zatrucia pokarmowego — jednoczesna ochrona konsumenta

e Zapewnienie funkcjonowania lokalu gastronomicznego na zgodno$¢ z przepisami prawa zywnosciowego
« Cwiczenie - analiza dziatu

Tto oszustw zwigzanych z zywnoscia.

e Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie planu ograniczania oszustw produktowych.
« |dentyfikacja zagrozen zwigzanych z oszustwami zwigzanymi z produktami.

¢ Ocena podatnosci na oszustwa zwigzane z produktem.

e Zarzadzanie problemem fatszowania zywnosci w lokalach gastronomicznych.

¢ Plan tagodzenia oszustw zwigzanych z produktami.

e Utrzymanie planu ograniczania oszustw zwigzanych z produktami.

¢ Wptyw zafatszowanych produktéw spozywczych na zdrowie

« Cwiczenie - analiza dziatu

Wymagania standardu BRC Food v8 i IFS Food v7 w zakresie autentycznosci produktow spozywczych.



e Audyty IFS

Sprzedaz bezpiecznej zywnosci
Jak kontrolowa¢ dostawcéw w zakresie autentycznosci zywnosci?

o Cwiczenie - analiza dziatu

Podsumowanie nabytej wiedzy i zakoriczenie szkolenia.

e Test wiedzy

e Wreczenie certyfikatéw

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajec: 6

Przedmiot / temat
zajec

Higiena w
produkgiji i
sprzedazy
zywnosci

Wymagania
prawne w
zakresie
fatszowania
zywnosci

Najczesciej
zafatszowane
produkty
spozywcze i
rodzaje
zafatszowan.

Tto

oszustw
zwigzanych z
zywnoscia.

Wymagania
standardu BRC
Food v8i IFS
Food v7 w
zakresie
autentycznosci
produktow
spozywczych.

@3 walidacja

Prowadzacy

Dorota
Machcinska

Dorota
Machcinska

Dorota
Machcinska

Dorota
Machcinska

Dorota
Machcinska

Data realizacji
zajeé

25-10-2024

25-10-2024

25-10-2024

26-10-2024

26-10-2024

26-10-2024

Godzina
rozpoczecia

06:30

09:00

11:30

07:00

10:30

14:00

Godzina
zakonczenia

09:00

11:30

14:00

10:30

14:00

16:00

Liczba godzin

02:30

02:30

02:30

03:30

03:30

02:00



Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 3 000,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 3 000,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 136,36 PLN
Koszt osobogodziny netto 136,36 PLN
Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

1z1

o Dorota Machcinska

‘ ' Absolwentka Politechniki Koszalinskiej Wydziat Mechaniczny, Technologia Rolnicza i Lesna
Jkierunek Inzynieria Zywienia. Ukonczyta studia z wyréznieniem na Wyzszej Szkole Bankowej w
Szczecinie, kierunek Zrzadzanie Zasobami Ludzkimi. Posiada ponad 15-letnie doswiadczenie
zawodowe, w tym bogatg praktyke zawodowg w sektorze MSP, praktyke i nadzér nad liniami
technologicznymi w branzy produkcyjno-rolniczej. Audytor wewnetrzny systemu HACCR,
Petnomocnik ds. HACCP.
Wieloletni udziat w zyciu gospodarczym jako wtasciciel czy menadzer, gdzie m. in. tworzyta i
organizowat procesy biznesowe. Dziesigtki przeprowadzonych szkolen zewnetrznych.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnicy szkolenia otrzymajg materiaty dydaktyczne w formie papierowej przygotowane w oparciu o tematyke szkolenia oraz zgodnie
wymaganiami prawnymi okreslonymi w prawie polskim oraz UE.

Adres

ul. Mieczystawa Kartowicza 46B/7
75-563 Koszalin

woj. zachodniopomorskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
o Wii



Kontakt

ﬁ E-mail paula.olszewska@ig-consulting.pl

Telefon (+48) 533 836 403

Paula Olszewska



