Mozliwo$¢ dofinansowania

Politechnika t6dzka

0. 6.6.6.8¢ ®© 221h

£ 16.11.2024 do 29.06.2025

Informacje podstawowe

Kategoria

Sposoéb dofinansowania

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw
Maksymalna liczba uczestnikow
Forma prowadzenia ustugi

Liczba godzin ustugi
Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Zakres uprawnien

Cel

Cel edukacyjny

Numer ustugi 2024/09/02/18392/2289579

© todz/ stacjonarna

& Studia podyplomowe

Mikrobiologia, higiena i jako$¢ w 7 000,00 PLN brutto
przemysle spozywczym 7 000,00 PLN netto

31,67 PLN brutto/h
31,67 PLN netto/h

Inne / Edukacja

wsparcie dla oséb indywidualnych
wsparcie dla pracodawcéw i ich pracownikéw

Stuchaczem studiéw podyplomowych moze zosta¢ osoba ktéra posiada
kwalifikacje petng co najmniej na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Studia podyplomowe skierowane sg do absolwentéw wyzszych uczelni,
ktérzy pracujg lub zamierzajg podja¢ prace w zaktadach przemystu
spozywczego, laboratoriach oceniajacych jakos$¢ i bezpieczenstwo
zywnosci, jednostkach urzedowej kontroli zywnosci, firmach doradczych i
audytujacych, oraz w firmach zajmujacych sie obrotem zywnosci.

15

24

stacjonarna

221

art. 163 ust. 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 742, z p6zn. zm.)

studia podyplomowe



Studia podyplomowe skierowane sg do absolwentéw uczelni wyzszych (studiéw licencjackich, inzynierskich i
magisterskich) chcacych rozwing¢ wiedze dotyczgce mikrobiologii zywnosci, Zrodet zanieczyszczen mikrobiologicznych
w produkc;ji, higieny produkcji zywnosci i prawa zywnosciowego oraz umiejetnosci i kompetencji z zakresu analityki
mikrobiologicznej z wykorzystaniem metod referencyjnych i alternatywnych. Pozwoli to na zwigkszenie konkurencyjnosci

absolwentéw na rynku pracy.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi scharakteryzowaé
mikroorganizmy, w tym mikroorganizmy
chorobotwdrcze obecne w zywnosci
oraz okresli¢ zrédta ich wystepowania.

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi przywotywaé i interpretowaé
zapisy prawa zywnos$ciowego oraz
stosowac procedury zarzadzania
jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci.

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi pozyskiwaé informacje z
literatury, baz danych i innych zrédet;
potrafi integrowa¢ uzyskane informacje,
dokonywac ich interpretaciji, a takze
wycigga¢ wnioski oraz formutowac i
uzasadnia¢ opinie porozumiewajac sie
przy uzyciu réznych technik.

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi pracowac indywidualnie i w
zespole; potrafi oceni¢ czasochtonno$é
zadania w sposéb zapewniajacy
realizacje zadania w zatozonym
terminie i wykonac¢ je.

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi wykorzysta¢ poznane metody do
oceny jakosci zywnosci, wody,
powietrza i linii technologicznej oraz
stosowac¢ metody statystyczne do
oceny jakosci badan
mikrobiologicznych.

Stuchacz studiéw podyplomowych
potrafi krytycznie oceni¢ posiadang
wiedze i uznawac jej znaczenie w
rozwigzywaniu probleméw zwigzanych
z produkcja zywnosci.

Kryteria weryfikacji

Min 50% prawidtowych odpowiedzi.

Min 50% prawidtowych odpowiedzi.

Min ocena 3 z sprawozdania z
laboratorium i obserwaciji.

Min ocena 3 z obserwaciji

Min ocena 3 z sprawozdania pisemnego
z laboratorium

Min ocena 3 z obserwaciji i prezentac;ji

Metoda walidacji

Test teoretyczny

Test teoretyczny

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Prezentacja

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Prezentacja

Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Prezentacja



Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Tak

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Tak

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

Tak

Program

Liczba godzin

Praktycznych Teoretycznych pynkty

Lp. Nazwa przedmiotu
éwiczenia,  wyktady ECTS

projekty, semi
naria, laborat

oria
Fizjologiczne
uwarunkowania znaczenia
1 . o 5 8 2
mikroorganizmdw w
zywnosci

Zrédta zanieczyszczen
2. mikrobiologicznych w 10 10 2
produkcji zywnosci

Zapewnienie higieny w
produkcji zywnosci

Rola laboratorium
mikrobiologicznego w
zapewnieniu jakosci
zywnosci/

Przemystowe wykorzystanie 0
mikroorganizméw



Metody przechowywania i

6.
utrwalania zywnosci
7. Bezpieczenstwo zywnosci 10
8 Mikrobiologiczne 16
' zanieczyszczenia zywnosci
Alternatywne i
9. zmodyfikowane metodyw 15
analityce mikrobiologicznej
Seminarium pracy koricowej
10 pracy 10
1
11 Seminarium pracy koricowej 0
' 2
12. Praca koncowa

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zaje¢: 0

Przedmiot / temat
zajec

Data realizacji zajeé

Brak wynikéw.

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny
Koszt ustugi brutto
Koszt ustugi netto

Koszt godziny brutto

11

18

22

10

10

138

30

Godzina rozpoczecia

Cena

7 000,00 PLN

7 000,00 PLN

31,67 PLN

Godzina zakonczenia

Liczba godzin



Koszt godziny netto 31,67 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 0

Brak wynikow.

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Materiaty dydaktyczne bedg przekazywane Stuchaczom w formie elektronicznej na uczelnianej platformie WIKAMP.

Adres

ul. Wélczanska 171/173
90-530 £ 6dzZ

woj. tédzkie

Zajecia wyktadowe i wyktadowe i laboratoryjne beda odbywaty sie w pomieszczeniach Wydziatu Biotechnologii i Nauk o
Zywnosci. Aparatura i sprzet niezbedny do realizacji zaje¢ laboratoryjnych dostepne w Instytucie Technologii Fermentaciji
i Mikrobiologii.
Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi

o Wi

e Laboratorium komputerowe

e Laboratorium mikrobiologiczne Pokdj socjalny

Kontakt

ﬁ E-mail malgorzata.piotrowska@p.lodz.pl

Telefon (+48) 42 6313 273

Matgorzata Piotrowska



