Mozliwo$¢ dofinansowania

Higiena personelu zatrudnionego 5 535,00 PLN brutto
bezposrednio w procesie produkcji i obrotu 4 500,00 PLN netto
HAMILTON  Zywnoscia. 922,50 PLN  brutto/h

Numer ustugi 2024/08/26/18069/2280022 750,00 PLN netto/h

J.S. HAMILTON
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Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Edukacja

Sposoéb dofinansowania wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Pracownicy wydziatow produkcyjnych i magazynieréw , pracownicy
laboratoridw i stuzb zajmujacych sie myciem i

dezynfekcjg maszyn i urzadzen, scian i powierzchni ptaskich,
pracownikéw zespotu HACCP, pracownikéw produkceyjnych i innych.

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikow 20
Maksymalna liczba uczestnikow 25

Data zakonczenia rekrutacji 06-11-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 6

Certyfikat systemu zarzadzania jakoscig wg. ISO 9001:2015 (PN-EN I1SO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny

Celem szkolenia jest zapoznanie zatdg w zaktadach produkcji i przetwérstwa zywnosci z podstawowymi wymaganiami
w zakresie zasad GHP/GMP oraz elementami systemu HACCP celem zapewnienia prawidtowej realizacji zadan na



poszczegdlnych stanowiskach.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Poznanie zasad

w zakresie zasad GHP/GMP oraz Test wiedzy, min 80% prawidtowych
elementéw systemu HACCP celem odpowiedzi. .
- . R L o Wywiad swobodny
zapewnienia prawidtowej realizacji Ocena realizacji i zaplanowania dziatan
zadan na w zakresie GHP, HACCP.

poszczegdlnych stanowiskach.

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Certyfikat potwierdzajacy udziat w szkoleniu wraz z opisem efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Certyfikat potwierdzajgcy udziat w szkoleniu wraz z potwierdzeniem przeprowadzenia walidacji w oparciu o
zdefiniowane w efektach uczenia sie kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

Certyfikat potwierdzajacy udziat w szkoleniu wraz z potwierdzeniem zastosowania rozwigzan zapewniajgcych
rozdzielenie procesow ksztatcenia i szkolenia od walidac;ji.

Program

1. Aspekt prawny higieny w procesie produkcyjnym.

2. Rodzaje zagrozen w przemysle produkcyjnym chemiczne, fizyczne, biologiczne..
3. Cztowiek jako zrédto zagrozen w procesie produkcyjnym

4. Zapobieganie zagrozeniom w przemysle produkcyjnym.

5. Higiena personelu jako czynnik warunkujacy bezpieczenstwo produktu gotowego.
6. Proces mycia i dezynfekcji przyktadowe dokumenty srodki myjace i dezynfekujace.
7. Kontrola czystosci mikrobiologicznej pracownikéw:

- metody kontroli,

* wymagania prawne,

8. Kultura bezpieczenstwa zywnosci.

9. Dobra praktyka produkcyjna (GMP).

Dodatkowe pytania, podsumowanie, zakoriczenie szkolenia



Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajec¢: 1

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina . .
. Prowadzacy o, X ; . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakoriczenia
Matgorzata
ktad 13-11-2024 09:00 15:00 06:00
wykia Krzepkowska
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt ustugi brutto 5 535,00 PLN
Koszt ustugi netto 4 500,00 PLN
Koszt godziny brutto 922,50 PLN
Koszt godziny netto 750,00 PLN
Prowadzgcy

Liczba prowadzacych: 1

O
M

1z1

Matgorzata Krzepkowska

Absolwentka Politechniki tédzkiej. Magister inzynier Biotechnologii oraz studiéw podyplomowych
Zarzadzanie Jakoscia. Posiada wieloletnie doswiadczenie w pracy zaktadach przemystu
Spozywczego w

zarzadzaniu jakoscig. Od 2010 r. trener, konsultant i audytor w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
(audytor HACCP, ISO

22000, IFS Food, audytor wiodgcy normy 1SO 9001 oraz BRC Food), food defence, food fraud,
zarzadzania alergenami.

Ekspert w zakresie prawa zywnosciowego, ze szczegolnym uwzglednieniem aspektéw znakowania
zywnosci. Posiada

wieloletnie doswiadczenie w weryfikacji etykiet, interpretacji przepiséw. Podczas szkolen skutecznie
omawia zawitosci

prawa zywnosciowego w odniesieniu do praktyki rynkowej.



Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Materiaty szkoleniowe w wers;ji elektronicznej wysytane na maile uczestnika.

Warunki uczestnictwa

Wypetnienie, akceptacja i przestanie formularza zgtoszeniowego - plik .doc lub zgtoszenie ze strony internetowe;j:

https://hamilton.com.pl/oferta/szkolenia/harmonogram-szkolen/

Informacje dodatkowe

Materiaty szkoleniowe w wers;ji elektroniczne;j.

Adres

ul. Jézefa Krzyminskiego 4a
88-100 Inowroctaw

woj. kujawsko-pomorskie
szkolenie dla KS Cuiavia Inowroctaw Krzyminskiego 4a, 88-100 Inowroctaw
Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi

o Klimatyzacja

o Wi

o sala wyposazona w rzutnik i tablice

Kontakt

ﬁ E-mail szkolenia@jsh.com.pl

Telefon (+48) 695 145 092

Anna Sendra



