Mozliwo$¢ dofinansowania

Egzamin nadajacy kwalifikacje "Serwis 1200,00 PLN brutto

ﬁ napojoéw mieszanych i alkoholi (Barman - 1200,00 PLN netto
blender)" na poziomie 4PRK 240,00 PLN brutto/h

w Numer ustugi 2024/07/01/169133/2204244 240,00 PLN netto/h

© Gorlice / stacjonarna
FUNDACJA WIEDZA

UMIEJETNOSG ® Egzamin
ROZWOJ ® s5h
Brak ocen dla tego dostawcy B 19.11.2024 dO 19.11.2024

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

wsparcie dla oséb indywidualnych
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Sposéb dofinansowania
Egzamin skierowany jest do:
- 0s6b pracujgcych w gastronomii i hotelarstwie,
Grupa docelowa ustugi - 0s6b ktére chcg uzyskaé nowa kwalifikacje,
- 0séb chcacych przekwalifikowac sie,

- 0s6éb chcacych potwierdzi¢ swoje kwalifikacje zawodowe

Minimalna liczba uczestnikow 5
Maksymalna liczba uczestnikow 10

Data zakornczenia rekrutacji 18-11-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 5

Ustawa z dnia 22 grudnia 2015 . o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji
(Dz. U.z 2020 r. poz. 226 z pozn. zm.) art. 2 pkt 6 dla instytucji
certyfikujacych lub art. 47 ust. 2 dla podmiotéw upowaznionych do
przeprowadzania walidacji przez instytucje certyfikujaca

Podstawa uzyskania wpisu do BUR

Zakres uprawnien Serwis napojéw mieszanych i alkoholi (Barman - blender)



Cel

Cel edukacyjny

Egzamin, zakonczony pozytywny wynikiem, nadaje uczestnikowi kwalifikacje na poziomie 4PRK.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiaggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidaciji

Posiadacz certyfikatu potwierdzajgcego
kwalifikacje czastkowa na poziomie 4
PRK rozumie i potrafi:

Test teoretyczny
Zestaw 1. Przygotowywac¢ i podawaé
alkohole, mieszane napoje alkoholowe
oraz bezalkoholowe (soft drinks):
1. Postugiwaé sie wiedza dotyczaca
alkoholi, napojéw alkoholowych i
dodatkow
2. Przygotowywac i podawaé mieszane
napoje alkoholowe i alkohole
3. Przygotowywac i podawaé mieszane

Kryteria weryfikacji:
- egzamin teoretyczny Obserwacja w warunkach rzeczywistych
- egzamin praktyczny

napoje bezalkoholowe (soft drinks)
Zestaw 2. Przygotowywac przekaski

1. Omawia¢ rodzaje drobnych
przekasek

2. Przygotowywac¢ drobne przekaski
Zestaw 3. Obstugiwaé gosci

1. Charakteryzowa¢ zasady obstugi
gosci

2. Stosowac sie do zasad obstugi gosci

Wywiad swobodny

Kwalifikacje

Kwalifikacje zarejestrowane w Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji

Kwalifikacje Serwis napojow mieszanych i alkoholi

Kod kwalifikacji w Zintegrowanym Systemie

12636
Kwalifikacji

Nazwa/Kategoria Podmiotu certyfikujagcego Fundacja Wiedza Umiejetnos¢ Rozwdj ul. Wegierska 41, 38-300 Gorlice.

Podmiot certyfikujacy jest zarejestrowany w BUR  Tak



Program

Tematyka obejmujaca certyfikacje:

1. Przygotowanie i podawanie alkoholi, mieszanych napojéw alkoholowych oraz bezalkoholowych (soft drinks):
- wiedze dotyczacg alkoholi, napojéw alkoholowych i dodatkéw

- przygotowywanie i podawanie mieszanych napoi alkoholowych i alkoholi

- przygotowywanie i podawanie mieszanych napoi bezalkoholowych (soft drinks)

2. Przygotowanie przekasek:

- rodzaje drobnych przekasek

- przygotowywanie drobnych przekgsek

3. Obstuga gosci:

- zasady obstugi gosci

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zajec: 2

Przedmiot / temat

zajet Data realizacji zaje¢ Godzina rozpoczecia Godzina zakonczenia Liczba godzin
Egzamin
19-11-2024 09:00 10:30 01:30
teoretyczy
Egzamin
19-11-2024 10:30 14:00 03:30
praktyczny
Cennik
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 1200,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 1200,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 240,00 PLN

Koszt osobogodziny netto 240,00 PLN



W tym koszt certyfikowania brutto 0,00 PLN

W tym koszt certyfikowania netto 0,00 PLN

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Skrypt podsumowujacy tematyke egzaminu.

Warunki uczestnictwa

Petnoletnos¢

Adres

ul. Wegierska 41
38-300 Gorlice

woj. matopolskie

Sala szkoleniowa - Fundacja Wiedza Umiejetno$¢ Rozwdj ul. Wegierska 41, 38-300 Gorlice lub istnieje rowniez
mozliwos¢ zmiany miejsca realizacji kursu do potrzeb uczestnikow szkolenia.

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
e Klimatyzacja
o Wi
e Laboratorium komputerowe

e Udogodnienia dla os6b ze szczegdlnymi potrzebami

Kontakt

ﬁ E-mail biuro@wurf.pl

Telefon (+48) 517 354 512

Paulina Tokarz



