Fotografia — kurs fotografii kulinarnej dla 3 600,00 PLN brutto
ﬁ branzy HORECA 3 600,00 PLN netto

Numer ustugi 2024/06/17/168224/2186201 22500 PLN brutto/h
225,00 PLN netto/h

NTF.PL SPOLKA Z
OGRANICZONA

ODPOWIEDZIALNOS
CIA ® 16h

£ 18.07.2024 do 19.07.2024

© Lublin/ stacjonarna

& Ustuga szkoleniowa

Brak ocen dla tego dostawcy

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Artystyczne

, . wsparcie dla oséb indywidualnych
Sposéb dofinansowania . L. o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie skierowane do wszystkich podmiotéw szerokopojetej branzy
HORECA, ktére na codzien pokazujg lub chca pokazaé swoje produkty
kulinarne: blogeréw, hoteli, pensjonatéw, restauraciji, cukierni, punktéw
gastronomicznych, kucharzy prowadzacych wtasny biznes, firm
produkujacych dania gotowe - naucz sie robi¢ dobre zdjecia dan i
kulinariéw lub daj takie umiejetnosci swojemu pracownikowi.

Grupa docelowa ustugi

Minimalna liczba uczestnikéw 4

Maksymalna liczba uczestnikow 12

Data zakonczenia rekrutacji 15-07-2024

Forma prowadzenia ustugi stacjonarna

Liczba godzin ustugi 16

Podstawa uzyskania wpisu do BUR Standard Ustugi Szkoleniowo-Rozwojowej PIFS SUS 2.0

Cel

Cel edukacyjny



Ustuga przygotowuje do samodzielnego wykonywania zdje¢ dan i zywnosci do social mediéw, oraz na potrzeby wtasne
za pomocg aparatu fotograficznego i telefonu w réznych warunkach oswietleniowych, zapewniajgc profesjonalny wyglad
produktéw. Uczestnicy nauczg sie jak pracowac ze swiattem zastanym i btyskowym, trikdw pozwalajgcych podniesé
jakos¢ zdjeé, oraz jak efektownie przedstawié¢ produkt. Uczestnicy posigda réwniez podstawowa wiedze na temat edycji
zdje¢ w programach graficznych.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia si¢ Kryteria weryfikacji Metoda walidacji

Kadruje zdjecia i stosuje zasady

kompozycji. Weryfikacja na

biezaco przez instruktora poprzez Obserwacja w warunkach rzeczywistych
ocene zdje¢ wykonywanych na

zajeciach.

Stosuje zasady kadrowania zdjec i
wykorzystywania kompozycji

Wykorzystuje odpowiednie oswietlenie
naturalne i sztuczne, w zaleznosci od

Stosuje zasady oswietlania $wiattem potrzeb. Weryfikacja na . .
. . . Obserwacja w warunkach rzeczywistych
naturalnym i btyskowym biezaco przez instruktora poprzez
ocene zdje¢ wykonywanych na
zajeciach.

Wykonuje zdjecia aparatem i telefonem
stosujac obowigzujace zasady.
Weryfikacja na

biezaco przez instruktora poprzez
ocene zdje¢ wykonywanych na
zajeciach.

Fotografuje aparatem i telefonem Obserwacja w warunkach rzeczywistych

Stosuje podstawowe zasady
postprodukc;ji i koloryzacji. Weryfikacja

Stosuje zasady postprodukcji i na . .
N . . Obserwacja w warunkach rzeczywistych
koloryzacji biezaco przez instruktora poprzez
ocene zdje¢ wykonywanych na
zajeciach.

Zastosowanie prawidtowych funkgcji

programéw graficznych zapewniajacych

uzyskanie jak najlepszych efektéw Obserwacja w warunkach rzeczywistych
obrébki zdjeé. Weryfikacja na

biezaco przez instruktora.

Obrabia zdjecia w dedykowanych
programach graficznych

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?



Tak, dokument zawiera opis efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Tak, dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie
kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?

Tak.

Program

Zakres tematyczny ustugi:

e sprzet fotograficzny i jego kreatywnie wykorzystanie,

e kompozycja i kadrowanie uje¢ kulinarnych i dan,

¢ gtebia ostrosci i tto, ich znaczenie dla fotografii,

¢ oswietlenie naturalne i btyskowe, jak sobie z tym radzi¢ i jak najlepiej wykorzystaé,
¢ jak dobra¢ odpowiedni sprzet do naszych potrzeb,

« jak fotografowac aparatem i jak fotografowaé telefonem,

e triki dzieki ktérym mozna podniesé jakos¢ zdjeé,

postprodukcja i koloryzacja,

e darmowe i ptatne programy do obrébki zdjec¢.

Dodatkowym bonusem na kursie bedzie mozliwos¢ skorzystania ze sprzetu marki profoto dedykowanego do fotografii smaftfonem,
iphone i aparatem.

Szkolenie realizowane w godzinach dydaktycznych (16 godzin dydaktycznych po 45 min. zaje¢ + przerwy).

Warunki organizacyjne: Szkolenie prowadzone jest w 1 grupie szkoleniowej. Zajecia prowadzone z wykorzystaniem sprzetu
fotograficznego.

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zajeé: 2

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina . .
. Prowadzacy L, X , X Liczba godzin
zajec zajeé rozpoczecia zakonczenia

Teoria
kompozyciji;
kadru; gtebia
ostrosci i to;
oswietlenie

. Krzysztof
naturalne i 18-07-2024 09:00 17:00 08:00
; Werema
btyskowe; dobér
sprzetu;
kreatywne

wykorzystanie
sprzetu



Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

" L, . 3 . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakorczenia

&8 Jak

fotografowac

aparatemi

telefonem;

podnoszenie Krzysztof
jakosci zdjec; Werema
postprodukcja i

koloryzacja;

programy do

obrébki zdjec.

19-07-2024 09:00 17:00 08:00

Cennik
Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 3 600,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 3 600,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 225,00 PLN
Koszt osobogodziny netto 225,00 PLN
Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

121

o Krzysztof Werema

‘ . Uznany fotograf komercyjny posiadajgcy wieloletnie doswiadczenie zawodowe. Realizowat wiele
kulinarnych, komercyjnych sesji zdjeciowych m.in:
-ogodlnopolska kampania seréw dla SM Ryki;
-kampanie foodowe dla Lidl;
-kampanie dla sieci Northfi sh;
-kampanie dla sieci Aldi.
Jest wspotautorem oraz autorem zdjeé¢ do ksigzki kucharskiej "Kuchnia Lubelska’, za ktérg w 2018
roku dostat nagrode ministra rolnictwa za "najlepsza ksigzke o kuchni regionalnej w Polsce", oraz
twérca ksigzki "Ryby ze stawu na talerz". Wspétpracowat z restauracjami i hotelami, m.in.: Hotel
Alter- 5 gwiazdkowy hotel Lublin.



Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestniczy otrzymuja:

e materiaty szkoleniowe,
e zaswiadczenie ukonczenia kursu,
¢ sprzet fotograficzny, lampy, statywy, obiektywy - udostepniane na czas szkolenia.

Warunki uczestnictwa

Warunki uczestnictwa

¢ mile widziane posiadanie wtasnego sprzetu fotograficznego. W przypadku jego braku zapewniamy sprzet.

Informacje dodatkowe

Warunkiem otrzymania dofinansowania na opisane szkolenie jest spetnienie warunkéw przedstawionych przez Operatora, ktéry jest
dysponentem funduszy publicznych. Informacje o Operatorach dostepne sa na stronie Bazy Ustug Rozwojowych https://serwis-
uslugirozwojowe.parp.gov.pl/component/site/site/dofinansowania-bur/#programy-krajowe

Podana cena obejmuje szkolenie objete dofinansowaniem w wysokosci przynajmniej 70% ze srodkow publicznych (zgodnie z zapisami
prawodawstwa szkolenia zawodowe finansowane w min. 70% ze srodkéw publicznych podlegajg zwolnieniu z VAT na podstawie §3 ust.1
pkt 14 Rozp.Ministra Finanséw z dn. 20 grudnia 2013 r. w sprawie zwolnien od podatku od towaréw i ustug oraz warunkéw stosowania
tych zwolnien (Dz. U. 2013 poz. 1722 § 3 ust. 1 pkt 14). W przypadku pozyskania mniejszego dofinansowania do podanej ceny nalezy
doliczy¢ 23% VAT.

Adres

ul. Bolestawa Prusa 8/12
20-064 Lublin

woj. lubelskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
e Klimatyzacja
o Wi

e Udogodnienia dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami

Kontakt

ﬁ E-mail szkolenia@ntf.pl

Telefon (+48) 814 781 818

Matgorzata Wroblewska-Tylus



