Mozliwo$¢ dofinansowania

TORT MALOWANY AKWARELA - 1 300,00 PLN brutto
@ SZKOLENIE CUKIERNICZE 1300,00 PLN  netto
AKADEMIA Numer ustugi 2024/05/29/17498/2165760 100,00 PLN brutto/h
KUCHARSKA 100,00 PLN netto/h
ok ko h
AKADEMIA
KUCHARSKA BY © Radzionkéw / stacjonarna
SWEET DECOR & Ustuga szkoleniowa
BARBARA PACH ® 13h
* &k h K B 15.09.2024 do 15.09.2024

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Gastronomia

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . L o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Cukiernicy, piekarze, osoby, ktére chcg rozwija¢ swoje umiejetnosci w
zakresie cukiernictwa.

Grupa docelowa ustugi
Ustuga réwniez adresowana dla uczestnikéw projektu Kierunek Kariera

Zawodowa
Minimalna liczba uczestnikow 8
Maksymalna liczba uczestnikéw 14
Data zakonczenia rekrutacji 08-09-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 13

Certyfikat systemu zarzgdzania jakoscig wg. 1ISO 9001:2015 (PN-EN ISO

Podstawa uzyskania wpisu do BUR . .
9001:2015) - w zakresie ustug szkoleniowych

Cel

Cel edukacyjny



Szkolenie skierowane jest do cukiernikéw, piekarzy, oséb, ktére chca rozwija¢ swoje umiejetnosci w zakresie
cukiernictwa, jak rowniez dla uczestnikéw projektu Kierunek Kariera Zawodowa.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidaciji

Charakteryzuje techniki malowania

akwarela. Wywiad swobodny

Rozpoznaje i umiejetnie postuguje sie

— Wywiad swobodny
sprzetem cukierniczym.

P towuje "tynk" podtoz d
r2ygo O\_Nuje yni podioze po Wywiad swobodny
malowanie.

Rozréznia rodzaje pedzli

Posiadanie i rozwijanie umiejetnosci z wykorzystywanych przy rysunku na Wywiad swobodny
zakresu cukiernictwa - torty malowane torcie.
akwarela.
Wymienia rodzaje farb uzywanych przy .
L ) Wywiad swobodny
zdobieniu tortow.
Wykonuje transfer grafiki na tort. Wywiad swobodny
Maluje grafiki na tortach. Wywiad swobodny
Wykonuje dodatkowe elementy
dekoracyjne wykorzystywane do Wywiad swobodny

zdobienia tortow.

Kwalifikacje

Kompetencje

Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.

Warunki uznania kompetencji
Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Dokument potwierdzajacy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sig.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Dokument zawiera informacje, ze przeprowadzona walidacja zostata dokonana w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sieg kryteria ich weryfikacji.

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidac;ji?



Dokument zawiera informacje, ze zostata zachowana rozdzielno$¢ funkcji pomiedzy procesami ksztatcenia i szkolenia
od walidacji.

Program

Szkolenie skierowane jest do cukiernikéw, piekarzy, oséb, ktére chca rozwija¢ swoje umiejetnosci w zakresie cukiernictwa, jak réwniez dla
uczestnikoéw projektu Kierunek Kariera Zawodowa.

Czes¢ teoretyczna:

1. Omowienie na jakim obtozeniu mozna malowacé technikg akwarelowa
2. Oméwienie pedzli uzywanych do malowania

3. Oméwienie farb uzywanych do malowania

4. Omoéwienie transferu grafiki na tort

Czesé praktyczna:

1. Przygotowanie podtoza (“tynku”) pod malowanie
2. Malowanie grafiki
3. Wykonanie dodatkowych elementéw dekoracyjnych

Przerwy obiadowe i kawowe (1 godzina zegarowa - wchodzi w czas szkolenia) zostaty ujete w harmonogramie.

Szkolenie odbywa sie w trybie godzin zegarowych.

Celem szkolenia jest przygotowanie uczestnika do samodzielnego malowania na torcie, a takze aranzacja dekoracji. Osiggniecie
zaktadanych efektow uczenia sie pozwoli na tworzenie kwiatow zgodnie z nowymi technikami w tym SMBC.

Harmonogram

Liczba przedmiotéw/zaje¢: 10

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

L L . 3 . Liczba godzin
zajec zajec rozpoczecia zakonczenia

Przywitanie i Agnieszka
. 15-09-2024 08:00 08:15 00:15
poznanie Obtoza

uczestnikow

Omoéwienie

harmonogramu

pracy,

teoretyczny blok Agnieszka
- zagadnienia Obtoza
cukiernicze -

torty malowane

akwarela

15-09-2024 08:15 09:00 00:45



Przedmiot / temat
zajec

Oméwienie
na jakim
obtozeniu mozna
malowac
technika
akwarelowa

Omoéwienie

pedzli uzywanych
do malowania

Omoéwienie

farb uzywanych
do malowania

Oméwienie

transferu grafiki
na tort

Przygotowanie
podtoza (“tynku”)
pod malowanie

Malowanie

grafiki

Wykonanie
dodatkowych

elementéw
dekoracyjnych

Podsumowanie,
wreczenie
certyfikatéw oraz
zakonczenie
szkolenia

Cennik

Cennik

Rodzaj ceny

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto

Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto

Prowadzacy

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Agnieszka
Obtoza

Data realizacji
zajeé

Godzina
rozpoczecia

15-09-2024 09:00
15-09-2024 09:45
15-09-2024 10:45
15-09-2024 12:15
15-09-2024 13:45
15-09-2024 15:15
15-09-2024 17:00
15-09-2024 17:30

Cena

1 300,00 PLN

1300,00 PLN

Godzina
zakonczenia

09:45

10:45

12:15

13:45

15:15

17:00

17:30

17:45

Liczba godzin

00:45

01:00

01:30

01:30

01:30

01:45

00:30

00:15



Koszt osobogodziny brutto 100,00 PLN

Koszt osobogodziny netto 100,00 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 1

121

0 Agnieszka Obtoza

‘ ' Doswiadczenie zawodowe:

+ Prowadzenie pracowni cukierniczej Tort Love

« Tworzenie dekoracji metodg SMBC (Swiss Meringue Buttercream )
+ Dekoracje kwiatowe w metodzie SMBC

+ Wykonywanie figurek z masy cukrowej — postacie realistyczne oraz
bajkowe

- prowadzenie sekcji stodkiej w rodzinnej restauracji (od 2011r.)

+ szkolenia z zakresu dekoracji kwiatowych (od 2015r.)

« doradztwo dla cukierni w zakresie dekoracji tortéw (od 2017r.)

+ prowadzenie szkolen dla grup i os6b indywidulanych

od 2014r.

« prowadzenie szkolen w Akademii Sweet Decor od 2018r., w tym ilo$¢
0s06b, ktére wziety udziat w szkoleniach od 2018 roku - 380

Wyksztatcenie:
+ Srednie ogdlne

Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Skrypt z przepisami, recepturami i metodyka wykonania.

Informacje dodatkowe

e Przerwy w szkoleniu realizowane bedg wedtug zgtoszen uczestnikdw

e Koszty noclegu, wyzywienia i dojazdu nie zostatly ujete w cenie ustugi

e Szkolenie odbywa sie w trybie godzin dydaktycznych

e Zawarto umowe z WUP Krakéw w ramach projektu Kierunek Kariera Zawodowa

e W przypadku osdb, ktére uzyskaty dofinansowanie w wielkos$ci =70% obowigzuje zwolnienie podatku VAT
Podstawa zwolnienia: Art. 43.1.29.a) c) ustawy o VAT w zwigzku z §.3.1.14 ROZPORZADZENIEM MINISTRA
FINANSOW z dnia 20 grudnia 2013 r. w sprawie zwolnieri od podatku od towaréw i ustug oraz warunkéw stosowania
tych zwolnien, Art. 113 Ust. 1 Ustawa o podatku od towaréw i ustug

Adres

ul. ks. dr. J6zefa Knosaty 227



41-922 Radzionkow

woj. Slaskie

Centrum Szkoleniowe Akademia Kucharska by Sweet Decor

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
¢ Klimatyzacja
o Wi

Kontakt

m E-mail anna@sweetdecor.pl

Telefon (+48) 507 845 601

Anna Wojanowska



