Mozliwo$¢ dofinansowania

Praktyczne aspekty RODO w hotelarstwie 800,00 PLN brutto

Numer ustugi 2023/06/26/18793/1869780 800,00 PLN netto
—(r 100,00 PLN brutto/h

100,00 PLN netto/h

|

(

WSTiIE
Wyzsza Szkota
Turystyki i Ekologii © Sucha Beskidzka / stacjonarna
w Suchej ® Ustuga szkoleniowa
Beskidzkiej ® 8h
* % %k & Kk B 06.08.2024 do 06.08.2024

Informacje podstawowe

Kategoria Inne / Turystyka i hotelarstwo

wsparcie dla oséb indywidualnych

Sposoéb dofinansowania . L o
wsparcie dla pracodawcoéw i ich pracownikéw

Szkolenie skierowane jest do pracownikéw i kadry menedzerskiej hoteli,
Grupa docelowa ustugi ktérych zadania zawodowe wigzg sie z koniecznoscig przetwarzania
danych osobowych.

Minimalna liczba uczestnikow 10
Maksymalna liczba uczestnikow 20

Data zakornczenia rekrutacji 05-08-2024
Forma prowadzenia ustugi stacjonarna
Liczba godzin ustugi 8

art. 163 ust. 1 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie

Podstawa uzyskania wpisu do BUR wyzszym i nauce (t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 742, z p6zn. zm.)

Zakres uprawnien Inne formy ksztatcenia, w tym kursy doksztatcajgce i szkolenia

Cel

Cel edukacyjny



Uczestnik bedzie przygotowany do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z przetwarzaniem danych osobowych
w sposéb zgodny z obowigzujgcymi wymogami prawnymi.

Efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia i Metody walidacji

Efekty uczenia sie Kryteria weryfikacji Metoda walidaciji

Uczestnik omawia problematyke danych
osobowych przetwarzanych przez hotel
zwigzane ze $wiadczeniem ustug
noclegowych, organizacja przyjeé¢
okolicznosciowych i konferencji,
rekrutacja pracownikéw,
funkcjonowaniem monitoringu
wizyjnego.

Uczestnicy nabywajag wiedzy i
umiejetnosci z zakresu praktycznych
aspektéw RODO w hotelarstwie.

Test teoretyczny

Kwalifikacje

Kompetencje
Ustuga prowadzi do nabycia kompetenciji.
Warunki uznania kompetencji

Pytanie 1. Czy dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie?
Dokument potwierdzajgcy uzyskanie kompetencji zawiera opis efektéw uczenia sie.

Pytanie 2. Czy dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach
uczenia sie kryteria ich weryfikac;ji?

Dokument potwierdza, ze walidacja zostata przeprowadzona w oparciu o zdefiniowane w efektach uczenia sie kryteria
ich weryfikacji

Pytanie 3. Czy dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajacych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i
szkolenia od walidacji?

Dokument potwierdza zastosowanie rozwigzan zapewniajgcych rozdzielenie proceséw ksztatcenia i szkolenia od
walidacji

Program

Szkolenie adresowane do wszystkich pracownikéw hotelu upowaznionych przez pracodawce do przetwarzania danych osobowych w
zwigzku z zajmowanym stanowiskiem. Szkolenie obejmuje podstawowe zagadnienia zwigzane z ochrong, dlatego nie jest wymagane
posiadanie od uczestnikdéw konkretnej wiedzy lub umiejetnosci zwigzanych z przetwarzaniem danych osobowych.

Szkolenie realizowane w godzinach dydaktycznych po 45 min.

Poszczegdlne zagadnienia szkolenia obejmujg teoretyczne wprowadzenie oraz prezentacje praktyczny przyktadéw zastosowania
przekazanych informacji, w tym w formie case study.

1. Dane osobowe przetwarzane przez hotel zwigzane ze $wiadczeniem ustug noclegowych, organizacjg przyje¢ okoliczno$ciowych i
konferenciji, rekrutacjg pracownikéw, funkcjonowaniem monitoringu wizyjnego.



2. Pozyskiwanie danych szczegolnej kategorii od gosci hotelowych oraz danych osobowych dzieci. Rezerwacja miejsca przez zewnetrzny
system rezerwacyjny w kontekscie przetwarzania danych osobowych.

3. Pobér optaty miejscowej i uzdrowiskowej a przetwarzanie danych osobowych.

4. Okres przetwarzania danych osobowych gosci hotelowych. Prawa przystugujace osobom, ktérych dane osobowe hotel przetwarza.
5. Obowigzek przedstawienia przez hotel klauzuli informacyjne;j.

6. Dokumentacja hotelowa zwigzana z przetwarzaniem danych osobowych.

7. Dostosowanie strony internetowej hotelu do przepiséw RODO. Marketing bezposredni hotelu w kontek$cie RODO.

8. Konsekwencje zwigzane z naruszeniem danych osobowych.

Harmonogram

Liczba przedmiotow/zaje¢: 0

Przedmiot / temat Data realizacji Godzina Godzina
Prowadzacy

. ., . . . Liczba godzin
zajeé zajeé rozpoczecia zakoriczenia

Brak wynikoéw.

Cennik

Cennik
Rodzaj ceny Cena
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika brutto 800,00 PLN
Koszt przypadajacy na 1 uczestnika netto 800,00 PLN
Koszt osobogodziny brutto 100,00 PLN
Koszt osobogodziny netto 100,00 PLN

Prowadzacy

Liczba prowadzacych: 0

Brak wynikow.



Informacje dodatkowe

Informacje o materiatach dla uczestnikow ustugi

Uczestnicy szkolenia otrzymajg materiaty szkoleniowe w wersji elektronicznej w formie prezentacji ze szkolenia wraz z omawianymi
podczas szkolenia praktycznymi aspektami zastosowania przepiséw o ochronie danych osobowych w branzy hotelarskiej.

Adres

ul. Zamkowa 1
34-200 Sucha Beskidzka

woj. matopolskie

Udogodnienia w miejscu realizacji ustugi
e Klimatyzacja
o Wi
e Udogodnienia dla oséb ze szczegblnymi potrzebami

e Laboratorium komputerowe

Kontakt

ﬁ E-mail szkola@wste.edu.pl

Telefon (+48) 338 744 605

Lucyna Jurzak



