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Miejsce stworzone dla Szefow
Kuchni, Kucharzy i entuzjastow
kulinarnych

SZKOLENIA
ONLINE

MENTORING SZKOLENIA



% Chef
Sapiens

Cze$§€, nazywam sie Rafat Grzegorzek i
jestem zatozycielem Chefsapiens -
miejsca stworzonego z pasji do
gastronomii i potrzeby dzielenia sig
wiedzq. Wspdlnie z zespotem pasjonatow
i praktykdw gastronomii dostarczamy
szkolenia, ktore realnie wspierajg
sukcesy Waszego biznesu.

Naszg misjq jest stworzenie przestrzeni
dedykowanej Szefom Kuchni, kucharzom
i restauratorom, w ktérej znajdqg
wsparcie, inspiracje oraz warsztat
niezbedny do rozwijania swoich
umiejetnosci i osiggania sukcesow.
Dagzymy do kreowania przysztoSci
gastronomii poprzez dostarczanie
najwyzszej jakosci wiedzy, narzedzi i
rozwigzan.

Poznaj naszych trenerdow

Doktadny opis Treneréw znajdziesz, klikajgc na ich zdjecie (wymagane potgczenie z internetem).

Pawet Aneta Danuta Bartosz
Salomon Kowalska Figura Ciura Pawlikowski

Aleksander Maciej Mariusz
Cholewa Pisarek Kaczmarski

www.chefsapiens.pl
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OFERTA SZKOLEN W TWOIM LOKALU

Nasze szkolenia to w petni dopasowane rozwigzanie, ktére odpowiada
indywidualnym potrzebom Twojej restauraciji. Rozpoczynamy od analizy oczekiwan i
mozliwosci Twojego lokalu, a kohczymy na praktycznym wdrozeniu w Twojej kuchni.
Realizowane na miejscu, szkolenia angazujqg caty zespdt kuchenny, zapewniajgc
wspdlng prace nad nowymi daniami oraz standardami ich przygotowania i serwisu.

W ramach szkolenia oferujemy:

Drukowane materiaty szkoleniowe.
Materiaty biurowe do prowadzenia notatek.
Certyfikat ukonczenia szkolenia.

Kliknij w zdjecie, aby przejS¢ do szczegbdtowego opisu szkolenia. Pamietaj, aby mie€
dostep do internetu
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MENU A'LA CARTE DLA TWOJEJ
RESTAURACJI

MENU DXOLICZNOSCIOWE DLA TWO JES RESTAURAC
{ SERWOWANE, POLMISKOWE, EUFETOWE]
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OFERTA SZKOLEN W TWOIM LOKALU

Kliknij w zdjecie, aby przejs¢ do szczegdtowego opisu szkolenia. Pamigtaj, aby mieé
dostep do internetu
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Dwudniowe szkolenie w formie warsztatdow teoretycznych dla catej
zatogi kuchennej, bez wzgledu na dosSwiadczenie! Poznasz tajniki
funkcjonowania kuchni, techniki kulinarne, tgczenie smakow,
kuchnige weganskq i wegetarianskqg, zasady tworzenia dan i ich
kreatywnej prezentaciji na talerzu. Przez cate szkolenie przewija sig
kluczowy temat zarzqgdzania kosztami, a dodatkowo jest to
doskonata okazja do budowania relaciji i wspotpracy w zespole!

Zainwestuj w Zespot — Zyskaj w
Smaku i Efektywnosci!
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OFERTA SZKOLEN ONLINE

ROZWIJAJ SWOJE UMIEJETNOSCI BEZ WYCHODZENIA Z DOMU !

Nasze szkolenia online odbywaijqg sie na zywo, w matych grupach,
co gwarantuje interaktywnq nauke i indywidualne podejscie. Nie
sq to nagrane materiaty wideo — podczas kazdego spotkania
masz bezposredni kontakt z prowadzqcym, ktéry odpowiada na
Twoje pytania i dzieli sie praktycznymi wskazéwkami.

Oferujemy:

e Pakiet 10 szkolen — idealny, jesli chcesz kompleksowo
rozwija¢ swoje umiejetnosci.

e Pojedyncze szkolenia — wybierz temat, ktory
najbardziej Cie interesuje i ucz sie we wtasnym
tempie.

Szef Kuchni: Peten pakiet kompetenciji

Kompleksowy program dla Szefow
Kuchni i Kucharzy, obejmujgcy
zarzgdzanie zespotem, kontrole
kosztow, organizacje pracy i strategie
kulinarne. Zdobqdz praktyczne
narzedzia, by skutecznie kierowac Sapiens
kuchniqg, dbac¢ o higieng,
zrbwnowazony rozwoj i wspotprace z
innymi dziatami. Twoja droga do
sukcesu w gastronomii!

Chef

Kliknij w zdjecie, aby przejs¢ do
szczegotowego opisu pakietu szkoleh.
Pamietaj, aby miec dostep do internetu.

www.chefsapiens.pl


https://chefsapiens.pl/nasze-produkty-i-us%C5%82ugi/szef-kuchni-pe%C5%82en-pakiet-kompetencji
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Kliknij w zdjecie, aby przejs¢ do szczegbtowego opisu szkolenia.
Pamietaj, aby mie€ dostep do internetu.

@ Szef kuchni jako lider

Komunikacja i radzenie sobie ze stresem

Zarzqdzanie zespotem kuchennym

Zdrzqdzanie kosztami personelu i efektywna
organizacja pracy w kuchni

Zarzqdzanie kosztami surowca i recepturami
w gastronomii — kontrola Food Costu

Zarzqdzanie kosztami operacyjnymi i budzetem
w gastronomii

Strategie Kulinarne: Surowiec, Techniki, Smak,
Prezentacja

Bezpieczehstwo zywnoSci i higiena w gastronomii
Zrobwnowazony rozwoj w gastronomi

Kuchnia - wspoétpraca z innymi dziatami

www.chefsapiens.pl
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Dzigkujemy za Zaufanie!

Jesli zainteresowata Cie nasza oferta szkolen, zapraszamy do kontaktu.
Chetnie odpowiemy na wszystkie pytania i pomozemy dobraé
szkolenie dostosowane do Twoich potrzeb.

Pozostate zapytania
chefsapiens@gmail.com

Telefon
505 377 547

Odwiedz naszq strone internetowq:
&) www.chefsapiens.pl

Sledz nas w mediach spotecznosciowych, aby byé na biezgco z
nowymi szkoleniami i inspiracjami kulinarnymi.

Dotgcz do nas
- .

o

ChefSapiens — Twdj partner w rozwoju gastronomii.
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Wszystkie materiaty dostepne w tej ofercie sg chronione prawe

tresci bez zgody autora sq zabronione. Dziekujerny za wybor naszych ustuc


https://chefsapiens.pl/
https://www.youtube.com/@chefsapiens
https://www.instagram.com/chefsapiens.pl
https://www.facebook.com/profile.php?id=100063476379916

